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Po pierwsze — Korzysci

OD POMYStODAWCY

Janusz Olejnik, CEO / Zatozyciel FoodFakty.pl / Redaktor Naczelny

Szanowni Panstwo,

FoodFakty Summit, to nasza kolejna inicjatywa. Ponad roczna
praca nad programem, kompletowaniem referatéw, ekspertow,
uzgodnien z partnerami, zaproszonymi gos¢mi. W rezultacie
oddajemy Panstwu wydarzenie, na ktérym wystgpi ponad 100
ekspertéw z ponad 80 firm i instytucji. Mam przeswiadczenie, ze to
co my moglisSmy zrobic, jest zrobione dobrze i rzetelnie. W jak
duzym stopniu przetozy sie to na koricowa wartos¢ zalezy juz od
Panstwa, to wydarzenie dla Panstwa i Paristwa aktywny udziat jest
kluczowy. Serdecznie zapraszam!

OD STRATEGICZNEGO PARTNERA NAUKOWEGO

Po drugie — Zaangazowanie
prof. dr hab. Joanna Stadnik, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie
Polskie Towarzystwo Technologéw Zywnosci

Sprostanie wyzwaniom jakie stawia przed producentami i
dystrybutorami zywnosci wspotczesny $wiat nie jest mozliwe bez
wsparcia naukowego. Dlatego Polskie Towarzystwo Technologéw
Zywnosci (PTTZ), ktérego cztonkami jest ponad 700 pracownikéw
naukowych specjalizujgcych sie we wszystkich obszarach istotnych
dla funkcjonowania i rozwoju branzy spozywczej, wigczyto sie we
wspottworzenie FoodFakty Summit. Nasi cztonkowie podziels sie z
Panstwem rzetelng i aktualng wiedzg dotyczgcg obszaréw
tematycznych przewidzianych w programie tego wyjatkowego
wydarzenia dla branzy spozywczej w Polsce.

OD PATRONA INSTYTUCJONALNEGO

dr Przemystaw Rzodkiewicz, Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej
Artykutéw Rolno-Spozywczych

Po trzecie — R6znorodnos¢ : L o -
Wyrazam nadzieje, ze przedsiewziecie to przyczyni sie do
budowania swiadomosci i wymiany wiedzy na temat biezacych i
przysztych wyzwan w obszarze jakosci i bezpieczenstwa zywnosci
poprzez tworzenie przestrzeni wiedzy i networkingowej dla kadry
kierowniczej branzy spozywcze;j.
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SCIEZKI TEMATYCZNE | SESJE FOODFAKTY SUMMIT

FoodFakty SUMMIT — Zywno$¢ jutra — 6 i 7 listopada 2024, tod?
AGENDA 6 LISTOPADA

Kliknij, aby przej$¢
bezposrednio do Sciezki

BADANIA| KONTROLA
PROCESU | PRODUKTU /

SCIEZKA ZYWNOSE JUTRA % ZROWNOWAZONY OPAKOWANIA WARSZTATY
s ROZWOJ
9:00 Powitanie gosci i ekspertow — informacje organizacyjne - Aula
Sciezki rozwoju — od Kultura Bezpieczeristwa Szybkie metody badawcze - Najwazniejsze wyzwania
9:30-11:00 konsumenta do nowych Zywnosci — cztowiek w E\w regulacyjne w obszarze Warsztaty
technologii centrum uwagi Dbt/ | Ieabyne opakowar do zywnosci
—_ = podejscie do analiz zywnosci
11:00-11:30 PRZERWA NETWORKINGOWA
Wybrane wyzwania dla Ewolucja podejscia Europejskie Standardy Zagrozenia i szanse
11301245 zgodnosci produktéw jutra— systemowego | wiedza w e %MROSC' , zwigzane z recyklingiem, W
o znakowanie / specyfikacje organizacji dla rozwoju Kultury m% aspekty technologiczne Mdliziaty)
/sktad produktéw Bezpieczerstwa Zywnosci % opakowan
12:45-13:45 PRZERWA NETWORKINGOWA / LUNCH

Aula 1iAula 2 (potaczone)

13:30-13:45 Briefing prasowy / Wreczenie wyréznief PTTZ
LRS00 Oficjalne otwarcie SUMMIT
14:00-15:00 Panel - i Bezpieczerstwo PL

15:00-15:30 PRZERWA NETWORKINGOWA

Wybrane wyzwania dla

5D Panel Perspektywy F&B — z kilkoma prelekcjami zgodnosci produktow jutra - Warsztaty
leparddnt znakowanie / specyfikacje
gxsperckimi /sktad produktéw cd.

18:00-21:00 WELCOME PARTY (SPOTKANIA | ROZMOWY/ DANCE FLOOR)— DO GODZINY 21:00
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FoodFakty SUMMIT — Zywno$¢ jutra — 6 i 7 listopada 2024, tddz
AGENDA 7 LISTOPADA

Kliknij, aby przejs¢
bezposrednio do $ciezki

& BADANIA |
SCIEZKA ZYWNOSCJUTRA  ZYWNOSCJUTRA /BEZPIECZENSTWO BEZPIECZENSTWO KONTROLA WARSZTATY
ZYWNOSCI PROCESU |
PRODUKTU
TEMATY SESJI
Zywno$¢ funkcjonalna L ——.
Novel Food, R, —Zdrowie | —OWE NOTYZONtY Specyfikacje, zlecenie i
superfoods, nowe TSI samopoczucie bezpieczenstwa uzgodnienia pomiedzy
TR sclezce innowacji — K Zywnosci: producentem
9510 — 1968 sktadnikii funkcje Sliwodci dla fi konsumenta od i ALLESS |t e
zywnodci. Sciezki MosIWOSCITa TITM  marketingu do realnej innowacyjne kontrahentem oraz Warsztaty
. H A n o N = I _ -
awne i w projekcie SUP- wartosci dla zarzadzanie znanym laboratorium —
prawnel RIM konsumenta. Aspekty i nieznanym krytycznym element
technologiczne technologiczne | “rvavkiem oceny zgodnosci
prawne fyzyxem
11:00-11:30 PRZERWA NETWORKINGOWA
Surowce plant-based i S EEESERS HACCP i higiena. Czy %W
technologie o ———— . mozemy zapomnie¢ o RIS
—t= technologie i Wyzwania i ryzyka - szczegodtach —
zréwnowazone. - - p 7 najczestszych =ce— e
— mikrobiom: zanieczyszczen —_— dlaczego pobieranie
11:30-13:00 Surowce, dodatki, S Mo o e ——— przyczynach kryzysow T e Warsztaty
S ———— Rewolucja w chemicznychi — probek i wybor
gotowe produkty. Jak — PN bezpieczeristwa -
e Projektowaniu biologicznych e metody jest kluczowy
efektywnie wdrozy¢ —_— SRS zywnosci — Listeria w dl K -
‘orodukty na rynek? Zywnoscicz. 1 T — dla wykorzystania
produxcy na Tynexs - centrum uwagi wynikow badan?
13:00-14:00 PRZERWA NETWORKINGOWA
. L Zafatszowania Zarzadzanie
Systemy zywnosci Zaawansowane R — berpieczeRstw: Wynik — niepewno$¢
jutra —na Sciezce technologie i e — V\I/ . w pomiaru, stwierdzenia
14:00-15:30 do zréwnowazonej mikrobiom: : QeI WE) A= Fesneee, e W
o . prawna, organow informowanie o N~ -pp—- wvarsztaty
produkcji— nowe Rewolucja w kontroluiacych e interpretacja wynikéw
mozliwosci i Projektowaniu metody badaweze i g crecnach A — jak korzysta¢z
technologie Zywnosci cz. 2 : IIEZaMIEZOY Y wynikow badan?
- - prewencyjne produktach (PAL)
15:30-16:30 PRZERWA NETWORKINGOWA

WARSZTATY/SPOTKANIA

16:30 ZAKONCZENIE SUMMIT
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W pierwszym dniu FoodFakty Summit zapraszamy na 2 sesje plenarne w formule paneli eksperckich.
W panelach nastawiamy sie na dyskusje uzupetniong szerszymi doniesieniami w wybranych
obszarach. Mamy nadzieje, ze dobdr ekspertéw w panelu daje gwarancje interesujgcych dyskusji i
inspirujgcych informacji. Zapraszamy Panstwa do zadawania pytan w dedykowanej aplikacji
FoodFakty.

PANEL DYSKUSYJNY - JAKOSC | BEZPIECZENSTWO PL

To wyjgtkowe spotkanie eksperckie i dyskusja na temat szeroko pojetej jakosci nie tylko polskich

produktéw. Zaprosilismy przedstawicieli inspekcji rynku spozywczego, nauki oraz przedstawicieli

producentdw. Postaramy sie znalez¢ odpowiedzi na kilka nurtujgcych pytan z obszaru na styku
producent/konsument/inspekcja.

06.11 godzina 14:00-15:00

dr Przemystaw Rzodkiewicz, Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutow Rolno-Spozywczych

Andrzej Chodkowski, Gtowny Inspektor Ochrony Roslin i Nasiennictwa

dr hab. Pawet Strucinski, prof. NIZP PZH - PIB, Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — PIB

Referat w trakcie panelu: Naszpikowane pestycydami toksyczne owoce i warzywa —
prawda czy manipulacja?

Szymon Osko, Animex, Managing Director Quality Assurance

dr Jacek Czarnecki, Nestlé, Head of Regulatory and Scientific Affairs Central and Eastern Europe

SESJA PLENARNA — PANELE EKSPERCKIE
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PANEL DYSKUSYJNY - JAKOSC | BEZPIECZENSTWO PL

To wyjgtkowe spotkanie eksperckie i dyskusja na temat szeroko pojetej jakosci nie tylko polskich
produktow. ZaprosiliSmy przedstawicieli inspekcji rynku spozywczego, nauki oraz przedstawicieli
producentéw. Postaramy sie znalez¢ odpowiedzi na kilka nurtujgcych pytan z obszaru na styku
producent/konsument/inspekcja.

dr Przemystaw Rzodkiewicz, Gtéwny Inspektor Jakosci Handlowej Artykutéw Rolno-
Spozywczych
Z wyksztatcenia jest doktorem nauk medycznych oraz magistrem farmacji. Jest absolwentem

Warszawskiego Uniwersytetu Medycznego. Ukonczyt tez studia podyplomowe z zakresu
rolnictwa w Szkole Gtéwnej Gospodarstwa Wiejskiego oraz MBA w Szkole Gtéwnej Handlowej.

Andrzej Chodkowski, Gtéwny Inspektor Ochrony Roslin i Nasiennictwa

Koordynuje i nadzoruje dziatalno$¢ Inspekcji, w tym ustala ogdlne kierunki dziatania organdow
Inspekcji, a w przypadku wystapienia nadzwyczajnego zagrozenia fitosanitarnego ustala
szczegdtowe zasady postepowania wojewddzkich inspektoréw oraz zasady ich wspotdziatania z
innymi organami administracji publicznej, wydaje decyzje administracyjne w sprawach
nalezacych do jego dziatania oraz zarzadzania, instrukcje i metodyki - dotyczace dziatalnosci
Inspekcji. Gtéwny Inspektor sprawuje nadzér nad Centralnym Laboratorium.

dr hab. Pawet Strucinski, prof. Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH - PIB

Kierownik Zaktadu Toksykologii i Oceny Ryzyka Zdrowotnego NIZP PZH-PIB. Ekspert w zakresie
pozostatosci pestycydow, trwatych zanieczyszczen organicznych i oceny ryzyka. Autor wielu
artykutéw i rozdziatdbw w monografiach naukowych z zakresu toksykologii $rodowiskowej,
toksykologii regulacyjnej i bezpieczenstwa zywnosci.

Szymon Osko, Animex Foods

Dyrektor Zarzadzajgcy ds. Jakosci. Absolwent Towaroznawstwa na UE w Poznaniu oraz
Zarzadzania w londynskim CMI. Od 20 lat pracuje w przemysle spozywczym, m.in.: w Kerry
Foods, Eisberg, Aryzta, a od 2018 w Animex Foods. W swojej pracy kieruje sie ideami
zrbwnowazonego rozwoju i stawia na pierwszym miejscu rozwdj ludzi jako klucz do osiggania
sukceséw.

SESJA PLENARNA — PANELE EKSPERCKIE

dr Jacek Czarnecki, Nestlé Polska

Szef Dziatu Legislacji Zywnosci i Spraw Naukowych w Nestlé Polska S.A. Ekspert w dziedzinie
komunikacji z konsumentami w obszarze zdrowia i zréwnowazonego rozwoju. W Nestlé
odpowiada za zgodnos¢ z przepisami prawa zywnosciowego w Polsce i 6 innych krajach regionu.
Wiceprezes Polskiej Federacji Producentéw Zywnosci. Ukoriczyt studia i uzyskat doktorat w
SGGW.
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Nasze podejscie do paneli dyskusyjnych pozwala na szersze ujecie wybranych aspektéw, dlatego
oprécz dyskusji, przewidzielismy mozliwosé szerszych prezentacji, ktére bedg $wietng podbudowg do
dalszej dyskusji, a réznorodnosc¢ i doswiadczenie zaproszonych ekspertéw gwarantuje wartosciowg
tres$¢. Zapraszamy uczestnikow do zadawania pytan w aplikacji.

PANEL DYSKUSYJNY - PERSPEKTYWY F&B

Z pewnoscig rok 2025 bedzie rokiem kolejnych wyzwan dla branzy spozywczej i opakowaniowe;.
Chcielibysmy na tle tych wyzwan, poszukac i wskaza¢ mozliwe Sciezki rozwoju i szanse do
wykorzystania dla firm. Wierzymy, ze dobdr ekspertéw da bardzo szerokie i inspirujgce dla

wszystkich informacje i wnioski.

06.11 godzina 15:30-17:00

dr inz. Katarzyna Sto$, Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH — PIB

Referat w trakcie panelu: Systemy znakowania zywnosci na przodzie opakowania —
Polska i kraje UE

Agnieszka Murawska, Ambasada Krélestwa Niderlandéw

Anna Hadrych, EIT Food

drinz. Andrzej Gantner, Polska Federacja Producentdéw Zywnosci Zwigzek Pracodawcow,
Dyrektor Generalny

Krzysztof Janiak, CDM, CEO

mjr rez. dr hab. inz. Jarostaw Stelmach, prof. uczelni, Safety Project, Prezes Zarzadu

SESJA PLENARNA — PANELE EKSPERCKIE

Referat w trakcie panelu: Budowanie odpornosci branzy zywnosciowej na
wspotczesne zagrozenia wojenne, hybrydowe i kryminalne - konkretne praktyki i
rekomendacje

PARTNERZY

Co-funded bythe
nnnnnnnnn European Union SAFETY PROJECT
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PANEL DYSKUSYJNY - PERSPEKTYWY F&B

Z pewnoscig rok 2025 bedzie rokiem kolejnych wyzwan dla branzy spozywczej i opakowaniowe;.
Chcielibysmy na tle tych wyzwan, poszukac i wskaza¢ mozliwe Sciezki rozwoju i szanse do
wykorzystania dla firm. Wierzymy, ze dobdr ekspertéw da bardzo szerokie i inspirujgce dla
wszystkich informacje i wnioski.

dr inz. Katarzyna Stos, NIZP PZH - PIB

Kierownik Zaktadu Zywienia i Wartosci Odzywczej Zywnosci. Ekspert w grupach roboczych KE i
Rady UE w zakresie zywnosci i zywienia, sieci naukowej EFSA w zakresie badan nad spozyciem,
wspotautor Norm zywienia dla populacji Polski, koordynator krajowych badan o spozyciu i stanie
odzywienia populacji polskiej realizowanych w ramach projektéw EU Menu EFSA; bierze udziat w
projektach dotyczacych systemdéw znakowania wartoscig odzywczg na przodzie opakowania.

Agnieszka Murawska, Ambasada Krélestwa Niderlandéw

W Ambasadzie Krélestwa Niderlandéw zajmuje sie produkcja roslinng, technologiami
szklarniowymi oraz zielenig miejskg i handlem rosdlinami ozdobnymi. Na co dzien tgczy firmy
holenderskie z nowoczesnymi rozwigzaniami technologicznymi z polskim rynkiem produkcji
zywnosci. Absolwentka filologii germanskiej i niderlandzkiej na UW oraz rolnictwa
(podyplomowo) na SGGW.

Anna Hadrych, EIT Food

Communication & Events Project Manager, European Institute of Innovation & Technology (EIT)
Food.

dr inz. Andrzej Gantner, PFPZ ZP

Wiceprezes Zarzadu, dyrektor generalny PFPZ ZP. Redaktor naczelny kwartalnika ,Food Lex”,
cztonek Rady Zwigzku Pracodawcédw i Przedsiebiorcéw, cztonek Rady KIG, cztonek komitetu nauk
o0 zywnosci i zywienia PAN, Przewodniczacy Sektorowej Rady ds. Kompetencji Zywno$¢ Wysokiej
Jakosci. Reprezentuje PFPZ ZP w najwiekszej europejskiej organizacji przemystu zywnosciowego
Food Drink Europe. Od ponad 20 lat zwigzany z gospodarkg zywnosciowg w zakresie
zarzadzania, marketingu, public relations, spotecznej odpowiedzialnosci biznesu.

Krzysztof Janiak, CDM

Po studiach na kierunku socjologia Ut, w 1990 r., rozpoczat wtasng dziatalnos¢ gospodarczg
zwigzang z recyklingiem tworzyw. W 1994 r. zatozyt CDM Sp.z o0.0., ktérg zarzadza od poczatku
jej dziatalnosci. Przygotowat i wdrozyt kilkadziesigt projektow rozwojowych, na drodze od
prostej dystrybucji tworzyw i folii opakowaniowych, do produkcji wysokiej jakosci,
zaawansowanych technologicznie opakowan. Jest cztonkiem zarzadu Stowarzyszenia Natureef i
cztonkiem prezydium Polskiej I1zby Fleksograféow.

SESJA PLENARNA — PANELE EKSPERCKIE

mjr rez. dr hab. inz. Jarostaw Stelmach, prof. uczelni, Safety Project

Badacz, trener i popularyzator bezpieczenstwa. Prezes firmy doradczo-szkoleniowej Safety
Project sp. z 0.0. oraz Fundacji PIBiO. Ekspert RCB i senior ekspert NATO DEEP eAcademy.
Pomystodawca i organizator Kongresu Bezpieczenstwa Obiektéw SAFE PLACE. Twdrca kanatu
wiedzy o bezpieczenstwie , Project Safe-TY” na platformie YouTube.
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Zywno$¢ jutra, to jednoczesnie temat wiodgcy FoodFakty Summit. W tej $ciezce do wyboru znajdziecie Pafstwo az 10 sesji
tematycznych. Podejmowac bedziemy réznorodne zagadnienia zywnosci funkcjonalnej, Novel Food, plant-based, produktow,
dodatkow i technologii zréwnowazonych, az po aspekty nowoczesnego projektowania zywnosci i mikrobiomu. Bardzo duzo

czasu poswiecimy na elementy prawne i te zwigzane ze zréwnowazonym rozwojem. Na aspekty projektowania zywnosci i
mikrobom poswiecimy dwie dedykowane sesje tematyczne.

PR -
.ELW ; '\.‘;z

Sesje tematyczne w dniu 06.11

9:30-11:00 Sciezki rozwoju — nowe kierunki— od konsumenta do nowych technologii
11:30-12:45 Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktéw jutra - znakowanie / specyfikacje / sktad produktéw
15:30-17:00 Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktéw jutra - znakowanie / specyfikacje / sktad produktéw c.d.

Sesje tematyczne w dniu 07.11
9:30-11:00 Novel Food, superfoods, nowe sktadniki i funkcje zywnosci. Sciezki prawne i technologiczne

11:30-13:00 Surowce plant-based i technologie zréwnowazone. Surowce, dodatki, gotowe produkty. Jak efektywnie wdrozyé produkt na

rynek?
14:00-15:30 Systemy zywnosci jutra - na Sciezce do zréwnowazonej produkcji — nowe mozliwosci i technologie
9:30-11:00 Mleczarstwo na $ciezce innowacji — mozliwosci dla firm w projekcie SUP-RIM
11:30-13:00 Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w Projektowaniu Zywnosci cz. 1
14:00-15:30 Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w Projektowaniu Zywnosci cz. 2
PARTNERZY GLOWNI SUMMIT PARTNERZY GEOWNI SCIEZKI PARTNER SCIEZKI
n Metrohm PERN st et ((‘:'I.lejequupmem Warsaw %]é vl!nF"x
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ZYWNOSC JUTRA

Sesja tematyczna 06.11 godzina 9:30—11:00

Sciezki rozwoju — nowe kierunki — od konsumenta do nowych

technologii

Odpowiedzialnos¢ producenta zywnosci wobec potrzeb konsumentéw i 87/55%
planety 5= D
Blanka Mellova, Nestlé Nestle
Wptyw pokolen na ewolucje kierunku rozwoju zywnosci funkcjonalnej ‘/l‘max
Dorota tuszczek, VIMAX Enjoy the senses
Zywnos¢ przysztosci: trendy i wyzwania na horyzoncie N ,
Marcin Kuprewicz, Novonesis NOVONEsiS
Trendy w technologii produkcji biatek roslinnych WFlottweg

Adrian Sikora, Flottweg

Podejscie Living Lab - sposdb na wykreowanie innowacyjnych produktow
0 znaczgcym potencjale rynkowym i wtasciwosciach funkcjonalnych |nHOI'I'.=.
prof. dr hab. Dorota Konopacka, InHort peT SeRoomEr

PROWADZACY SESIJE — Janusz Olejnik

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI

W Flottweg ([ ‘rpeimen v Vimax e €)=
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystagpieni)

Sciezki rozwoju — nowe kierunki — od konsumenta do nowych

technologii

Kierownik Centrum ds. Zywienia i Zdrowia w Nestlé Polska S.A. Od poczatku swojej kariery
zawodowej zwigzana z obszarem obstugi konsumenta, zbudowata dziat Serwisu
Konsumenta w Nestlé Polska. Od 20 lat rozwija projekty zwigzane z promocja
zbilansowanej diety i aktywnego stylu zycia. Wspiera programy edukacyjne i spoteczne,
mi. Lekkoatletyka dla Kazdego, DbajMY.

Dyrektor ds. rozwoju biznesu odpowiedzialna za identyfikacje mozliwosci rozwoju oraz
wzrost sprzedazy. Pogtebione zainteresowanie trendami w produkcji zywnosci oraz
wptywem rdznych pokoled na ewolucje preferencji konsumenckich umozliwia jej
precyzyjne prognozowanie przysztych zmian na rynku i trafne adaptowanie strategii
biznesowych.

Dyrektor Handlowy i Technolog, Dziat Mleczarski — Novonesis. (Firma Novonesis powstata
z potaczenia firm Chr. Hansen i Novozymes).

Od kilkunastu lat z sukcesem taczy réznorodne doswiadczenie zawodowe w obszarze
sprzedazy, pomagajgc swoim klientom w rozwoju ich zaktadéw. We Flottweg Polska Sp. z
0.0. odpowiedzialny za doradztwo technologiczne oraz sprzedaz dedykowanych
rozwigzan dla branzy spozywczej.

Technolog zywnosci - specjalno$¢ inzynieria i aparatura przemystu spozywczego,
specjalnos¢ naukowa technologia przetwdrstwa owocow i warzyw. Zainteresowania
naukowe: dziatania na rzecz zwiekszenia konsumpcji produktéw roslinnych bogatych w
naturalne sktadniki sprzyjajgce zdrowiu cztowieka, badanie preferencji konsumenckich,
ocena jakosci surowcow i przetworzonych produktéw ogrodniczych oraz ocena. Od 2019
r. cztonek Rady Fundacji Zywnosci Funkcjonalne;.



Sesja tematyczna 06.11 godzina 11:30—12:45

Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktow jutra -
znakowanie / specyfikacje / sktad produktéw

Problematyczne obszary znakowania srodkow spozywczych - doktadny @

temat podany bedzie w terminie pdzniejszym

Beata Bakalarska, IJHARS [JHARS

EUDR — nowe obowigzki dla biznesu w zakresie przeciwdziatania

wylesianiu ’ FOOD

dr Agnieszka Szymecka-Wesofowska, FOOD LAW Centrum Prawa Zywnosciowego i LAW
<C Produktowego

o

[—

2 Ocena zgodnosci produktu w zakresie substancji dodatkowych —na co p NaRoDOwWY
\a nalezy zwroci¢ uwage? é PUsticzneco
N Joanna Gajda-Wyrebek, NIZP-PZH R

Z _ .

; Planowane zmiany w limitach prawnych w 2025 FOOD & PHARMA

S mec. Magdalena Wawrzyniak, Food&Pharma Legal S LESAL
‘N

Reklama zywnosci skierowanej do dzieci — skutecznos¢ samoregulacji g

uczestnikdéw rynku reklamowego w Polsce
drinz. Marta Tomaszewska-Pielacha, PFPZ ZP

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystgpien)

Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktow jutra - znakowanie

/ specyfikacje / sktad produktow

Zastepca dyrektora Biura Strategii i Kontroli Wewnetrznej GIJHARS, ekspert w dziedzinie
jakosci handlowej art. rolno-spozywczych.

Wspélniczka i wspotzatozycielka FOOD LAW Centrum Prawa Zywnos$ciowego i
Produktowego. Doktor nauk prawnych. Doradza przedsiebiorstwom branzy spozywczej we
wszystkich aspektach prawa zywnosciowego. Cztonkini Europejskiego Stowarzyszenia
Prawa Zywnosciowego (EFLA).

Kierownik Pracowni Oceny Dodatkéw do Zywnosci. Specjalistka w zakresie
bezpieczenstwa oraz legislacji substancji dodatkowych, aromatéw i enzymdw. Uczestniczy
w tworzeniu prawa na poziomie miedzynarodowym — jest cztonkiem grup roboczych
ekspertéw ds. substancji dodatkowych, aromatow i enzymdédw w ramach Komisji
Europejskiej oraz Rady Unii Europejskie;j.

Jest radcg prawnym, wspdlnikiem w Kancelarii Food & Pharma Legal Wawrzyniak Zalewska
Radcy Prawni sp. j. gdzie koncentruje sie na doradztwie podmiotom wytwarzajgcym i
dystrybuujgcym srodki spozywcze, w tym suplementy diety, oraz kosmetyki i wyroby
medyczne, m in. w zakresie wprowadzania do obrotu, znakowania, dystrybucji oraz
reklamy. Reprezentuje klientéw w postepowaniach administracyjnych, w tym inspekcja
farmaceutyczng, sanitarng i handlowa.

Dyrektor ds. zywnoéci i zywienia, w PFPZ ZP koordynuje prace Komisji ds. zywienia,
prowadzacej m.in. edukacje dzieci i mtodziezy w zakresie prawidtowych nawykow
zywieniowych oraz aktywnego stylu zycia. Komisja podejmuje réwniez dziatania promujgce
reformulacje produktéw czy odpowiedzialny marketing zywnosci.



Sesja tematyczna 06.11 godzina 15:30—-17:45

Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktow jutra -
znakowanie / specyfikacje / sktad produktéw c.d.

Jak zgodnie z przepisami pochwali¢ sie innowacyjnym produktem? Jak
unikng¢ putapek w komunikacji z konsumentem (case study)? 1GI FOOD LAW.

Joanna Olszak, IGI FOOD LAW

Slad weglowy i znakowanie zywnosci 7 wsrvursoreamowsn
tukasz Przybysz, IBPRS - PIB & PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCEZY

o

5 Maty kontra duzy - ochrona receptury L

-_ dr mec. Zaneta Zemfa-Pacud, Traple Konarski Podrecki i Wspélnicy T '( P

A D)

V)

@) Dyrektywna NIS 2 — obowigzki dla przedsiebiorstw z branzy spozywczej w

é zakresie cyberbezpieczenstwa GFP LECGAL
mec. Ewa Kuczyriska, GFP Legal

>

‘N
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapieri)

Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktow jutra - znakowanie

/ specyfikacje / sktad produktéow

Od 2008 r. niezmiennie zaangazowana W prawo zywnosciowe. Specjalizuje sie w
rozwigzywaniu problemoéw z interpretacjg przepiséw, zwtaszcza dotyczgcych znakowania,
promocji i reklamy zywnosci. Regularnie publikuje w prasie branzowej, ale i popularno-
naukowe;j.

Starszy specjalista w Zaktadzie Technologii i Techniki Chtodnictwa w todzi IBPRS - PIB.
Zajmuje sie zrownowazonym rozwojem w przemysle rolno-spozywczym oraz analizg
wskaznikow Srodowiskowych (slad weglowy, Slad wodny).

Radca prawny, Of counsel w kancelarii Traple Konarski Podrecki i Wspdlnicy, gdzie
zajmuje sie obszarem Life Science. Dr nauk prawnych, autorka monografii ,,Ochrona
patentowa produktow leczniczych” oraz licznych publikacji z zakresu prawa wifasnosci
przemystowej i innowacji life science, m.in. wspétautorka Komentarza do Ustawy — prawo
wifasnosci przemystowe;j.

Radca prawny w Kancelarii Prawnej GFP_Legal z ponad 10-letnim doswiadczeniem
zawodowym specjalizujgcym sie w doradztwie z zakresu prawa zywnosciowego, w tym
prawa alkoholowego. Doradza klientom w kwestiach zwigzanych z ochrong danych
osobowych i nowych technologii, specjalizuje sie w prawie kontraktéw oraz prawie
gospodarczym.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 9:30-11:00

Novel Food, superfoods, nowe sktadniki i funkcje zywnosci.

Sciezki prawne i technologiczne

Czy jutro zjesz "robaka"? Owady jako przysztos¢ naszej diety

dr inz. Anna Zotnierczyk, UP we Wroctawiu

Nowa zywnos¢ — jak uzyskac zezwolenie? Procedura. Czas. Koszt.
Praktyczne wskazowki

|zabela Tarska, 1G| FOOD LAW

Grzyby jadalne - niedoceniany sktadnik zywnosci funkcjonalne;j -
mozliwosci na dzis i jutro
dr hab. Artur Gryszkin, prof. UPWr, UP we Wroctawiu

Super Food & Novel Food - nowoczesne trendy w przemysle spozywczym
dr Justyna Korycka-Korwek, LOIIWA Uniwersytetu Zielonogérskiego

Niewykorzystane szanse stosowania biatek serwatkowych jako
sktadnikéw zywnosci funkcjonalnej

dr inz. Marek Szottysik, UP we Wroctawiu

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystgpien)

Wybrane wyzwania dla zgodnosci produktow jutra - znakowanie

/ specyfikacje / sktad produktéow

22 lata praktyki w zakresie prawa zywnosciowego na poziomie krajowym i unijnym.
Specjalizuje sie w doradzaniu firmom sektora spozywczego (w tym suplementy i FSMP),
pomagajac im w spetnianiu wymogdw prawnych i wdrazaniu najlepszych praktyk w
zakresie zgodnosci z przepisami (sktad, znakowanie, produkcja, procedury). Z sukcesem
realizuje procedury unijne (m.in. nowa zywnos$¢, FCM). Jej dziatalno$¢ obejmuje réwniez
prawo zrownowazonej zywnosci. Ekspercko wspiera inicjatywy promujace odpowiedzialne
zarzadzanie zasobami naturalnymi oraz minimalizacje wptywu produkcji zywnosci na
srodowisko. Prowadzi warsztaty, majgce na celu podnoszenie $wiadomosci wsrdd
przedsiebiorcow na temat zréwnowazonej produkcji zywnosci. Pomystodawczyni i
wyktadowca Letniej Szkoty Prawa Zywnosciowego.

Specjalista w zakresie Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka. Jako profesor uczelni
prowadzi wyktady i zajecia praktyczne z zakresu technologii zywnosci, toksykologii oraz
zywnosci funkcjonalnej. Naukowo bardzo szeroko interesuje sie polisacharydami réznego
pochodzenia botanicznego a jego wielka pasjg sg grzyby, ich wtasciwosci prozdrowotne
oraz funkcjonalne. Jest licencjonowanym Naturopatg oraz Grzyboznawca.

Dyrektor ds. Rozwoju w Lubuskim Osrodku Innowacji i Wdrozen Agrotechnicznych Sp. z
0.0. oraz adiunkt w Katedrze Zywienia Cztowieka i Dietoterapii Uniwersytetu
Zielonogodrskiego. Autorka publikacji oraz realizatorka i wspotrealizatorka wielu projektow
badawczo- rozwojowych.

Technolog zywnosci, specjalista z zakresu systemow zarzadzania jakoscig i bezpieczenstwa
zywnosci, od ponad 20 lat zwigzany z UPWr. Od 2004 adiunkt w Katedrze Rozwoju
Funkcjonalnych Produktéw Zywnosciowych.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 11:30—13:00

Surowce plant-based i technologie zréwnowazone.
Surowce, dodatki, gotowe produkty.
Jak efektywnie wdrozy¢ produkt na rynek?

Od pola do stotu - od pomystu do produktu: wtasnos¢ intelektualna na
talerzu (prawa autorskie) CHALAS

| WSPOLNICY
dr mec. Joanna Uchariska, Kancelaria Prawna Chatas i Wspdlnicy

Enabling sustainable nutrition of the future: The Cultured Meat Project @

Merck MERCK

dr Frederic Berkermann, Merck

Nowe pomysty na roslinne i bioaktywne skfadniki zywnosci - case study:

sok z ziemniaka \9)

UNIWERSYTET
PRZYRODNICZY

dr hab. inz. Przemystaw Kowalczewski, UP w Poznaniu W rOZNANL

Dieta planetarna - dobra alternatywa dla nas i dla planety Gafden
et

Katarzyna Kataska, Garden Gourmet q%gng

INSTYTUT BIOTECHNOLOGI!

Nowe mozliwosci wykorzystania surowcow plant-based w technologii

deseréw mrozonych ) PRGN
. . . o PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY

dr inZz. Agnieszka Tyfa, IBPRS - PIB °

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystagpieni)

Surowce plant-based i technologie zréwnowazone.

Surowce, dodatki, gotowe produkty.

Jak efektywnie wdrozy¢ produkt na rynek?

Radczyni prawna. Partnerka w kancelarii Chatas i Wspadlnicy. Szefowa Praktyki Life Science
and Healthcare oraz wyktadowczyni Uniwersytetu Jagiellonskiego. Specjalizuje sie w life
science, gtdéwnie w branzy biotechnologicznej, farmaceutycznej, spozywczej i beauty.

Frederic is the Commercial Project Lead of Cultured Meat at Merck Life Science, where we
are developing and providing tailor-made solutions, such as Cell Culture Media for the
Cultured Meat and Alternative Protein industry. Started in 2011, he has led numerous
innovation projects in Marketing, Sales and Business Development, driving forward the
company’s mission to pioneer advancements in the Science & Technology space. Frederic
holds a PhD in Chemistry from the Max-Planck Institute in Muelheim, Germany.

Posiada szerokie doswiadczenie w realizacji licznych projektéw naukowych, co swiadczy o
jego wysokiej kompetencji oraz zdolnosci do efektywnej wspotpracy z partnerami, takze z
zagranicy. Znajduje to swoje odzwierciedlenie w licznych publikacjach naukowych w
renomowanych czasopismach o wysokim wspétczynniku wptywu Impact Factor.

Starszy Specjalista ds. zywienia w Nestlé Polska S.A. Dietetyk kliniczny, absolwentka
Warszawskiego Uniwersytetu Medycznego. Obecnie wspiera programy edukacyjne dla
pracownikow i realizuje prace nad profilem zywieniowym produktéw Nestlé i komunikacjg
zwigzang z produktem.

Starsza specjalistka w Zaktadzie Technologii i Techniki Chtodnictwa w todzi IBPRS - PIB.
Obecnie realizuje prace zwigzane z badaniem jakosci mrozonych produktéw spozywczych
oraz przydatnosci nowych substancji w produkcji lodéw i deserow mrozonych.



Sesja tematyczna 07.11 godzina 14:00—-15:30

Systemy zywnosci jutra - na Sciezce do zréwnowazonej produkcji

— nowe mozliwosci i technologie

Problematyka zagospodarowania surowcow w procesach przetwaérczych

dr inz. Agata Bienczak, Sie¢ Badawcza tukasiewicz - PIT

Lokalno$¢ i regionalnos¢ w strategii zrownowazonego rozwoju)

Dorota tuszczek, Martyna Kabzifiska, Vimax

Rozszerzone funkcje etykiet. Na Sciezce do zrownowazonej produkgji i

eliminacji food waste
Matgorzata Zaniewska, Avery Dennison

Ve

ZYWNOSC JUTRA

Wykorzystanie strumieni bocznych w branzy spozywczej na przyktadzie
zastosowanie biatka z odpaddw tososia do produkcji filetéw wedzonych i
burgeréw

prof. dr hab. inz. Mariusz Szymczak, ZUT w Szczecinie

Zwiekszenie wartosci odzywczych i atrakcyjnosci drobiowych produktow
miesnych dzieki wykorzystaniu surowcow roslinnych

dr hab. inz. Matgorzata Korzeniowska, prof. UPWr, UP we Wroctawiu

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystagpien)

Systemy zywnosci jutra - na Sciezce do zrdwnowazone;j

produkcji — nowe mozliwosci i technologie

Lider obszaru ds. techniki i technologii spozywczej w Centrum Zréwnowazonej Gospodarki, Siec¢
Badawcza tukasiewicz — Poznanski Instytut Technologiczny. Zajmuje sie rozwojem innowacyjnych
rozwigzan dla przemystu spozywczego, ktore nakierowane sg na przeciwdziatanie marnotrawienia
zywnosci oraz zasobdw naturalnych. Realizuje projekty w zespotach interdyscyplinarnych, gdzie
taczy rézne dziedziny nauki z potrzebami przedsiebiorstw.

Dyrektor ds. rozwoju biznesu odpowiedzialna za identyfikacje mozliwosci rozwoju oraz wzrost
sprzedazy. Pogtebione zainteresowanie trendami w produkcji zywnosci oraz wptywem réznych
pokolen na ewolucje preferencji konsumenckich umozliwia jej precyzyjne prognozowanie przysztych
zmian na rynku i trafne adaptowanie strategii biznesowych.

Absolwentka prestizowych studiéw podyplomowych z zakresu Corporate Social Responsibility (CSR),
petnomocnik ds. Systemu Zarzadzania Jakoscig z 18-letnim doswiadczeniem w branzy spozywczej. Jej
pasjg jest budowanie swiadomosci w obszarze bezpieczenstwa zywnosci oraz zaangazowanie w
tworzenie etycznych i zrdwnowazonych praktyk biznesowych.

Country Manager w Avery Dennison Polska Sp z 0.0., odpowiada za dziaty sprzedazy oraz wsparcia
technicznego. W codziennej pracy wykorzystuje ponad 20-letnie doswiadczenie w branzy
poligraficznej. Wspotpracuje z drukarniami w zakresie rozwoju nowych projektow, szkolen dot. gam
produktowych oraz technologii przetwarzania materiatdw samoprzylepnych. Stuzy doradztwem
technicznym oraz wsparciem dla klientow i koricowych uzytkownikow etykiet w kwestiach
zwigzanych z przetwarzaniem materiatéw oraz aplikacjg etykiet.

Wydziat Nauk o Zywnosci i Rybactwa w Zachodniopomorskim Uniwersytecie Technologicznym w
Szczecinie. Specjalista w technologii rybnej, wykorzystuje biologicznie aktywne substancje, biatka,
lipidy, enzymy, hydrolizaty i barwniki z organizmoéw wodnych.

Kierownik Katedry Rozwoju Funkcjonalnych Produktéw Zywnosciowych (UPWr). Zainteresowania
naukowe: utlenianie i antyoksydanty miesa, waloryzacja produktdow ubocznych przemystu
spozywczego, NPD, sensoryka i akceptacja konsumencka. Projekty PROWASTE, EATMOT, SUSPlant,
NCN, wspdtpraca z biznesem. orcid.org/0000-0002-0300-0407.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 9:30—-11:00

Mleczarstwo na Sciezce innowacji — mozliwosci dla firm w
projekcie SUP-RIM

Polska nauka dla przemystu mleczarskiego - mozliwosci realizacji

projektdw innowacyjnych w sieci i projekcie badawczym uczelni UNIWERSYTET

prof. dr hab. Ba rtosz Sotowiej, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie i

Czy Swiat nam ucieka? - Goni¢ czy wyznaczac kierunki rozwoju

b
mleczarstwa?) UNIWERSYTET

prof. dr hab. Bartosz Sotowiej, Uniwersytet Przyrodniczy w Lublinie Em’nﬁc’n"'cz"

Strategia rozwoju - regionalny i tradycyjny, nowa Sciezka produktéw o
zwiekszonej wartosci dla konsumenta i producenta. Korzysci i
zobowigzania W
dr hab. inz. Dorota Najgebauer-Lejko, prof. URK, Uniwersytet Rolniczy w Krakowie

UNIWERSYTET ROLNICZY
im. Hugona Kolkqtaja w Krakowie

816,
‘- o

Sktadniki bioaktywne w serach dojrzewajgcych % szkora GEOWNA
& ol
dr hab. Monika Garbowska, SGGW w Warszawie gt

&Y

S NG

PARTNERZY SESII | SCIEZKI

‘é AN
) 7 0 AN
& {{ Lpeequipﬂ*em Warsaw ‘/unﬂx ;;Z/gj/_.
e Nt Enjoy the senses Nestle

Good food, Good life



Ve

ZYWNOSC JUTRA

PRELEGENCI (wg kolejnosci wystagpien)

Mleczarstwo na $ciezce innowacji — mozliwosci dla firm w

projekcie SUP-RIM

Prorektor ds. Nauki i Wspotpracy z Zagranicg Uniwersytetu Przyrodniczego w Lublinie,
naukowiec i menedzer uczelniany. Ukonczyt prestizowy program MNiSW ,Top 500
Innovators — Science. Management. Commercialization”, faczacy praktyczne aspekty
nauki, zarzadzania i komercjalizacji na Uniwersytecie Kalifornijskim w Berkeley w Stanach
Zjednoczonych oraz ,Liderzy w zarzadzaniu uczelnig” na Technicznym Uniwersytecie w
Monachium (TUM) w Niemczech.

Pracownik Wydziatu Technologii Zywnosci Uniwersytetu Rolniczego w Krakowie na
stanowisku profesora uczelni. Specjalizuje sie w opracowaniu receptur i analizie
wtasciwosci innowacyjnych produktéw mlecznych oraz ich roslinnych alternatyw,
promocji regionalnych i tradycyjnych produktéw mlecznych.

Adiunkt w Katedrze Technologii i Oceny Zywnosci w Instytucie Nauk o Zywnosci, Szkole
Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie. Zainteresowania naukowe: bioaktywne
peptydy pochodzgce z biatek mleka, zagadnienia zwigzane z otrzymywaniem serow
podpuszczkowych dojrzewajgcych, bezpieczenstwo mikrobiologiczne i wtasciwosci
prozdrowotne zywnosci, otrzymywanie i przemystowe zastosowanie celulozy bakteryjne;j.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 11:30—-13:00

Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w

Projektowaniu Zywnosci cz. 1

Wspdlnota EIT Food — 5 min
dr inz. Tomasz Jelifiski, IRZiBZ - PAN

Wprowadzenie do mikrobiomu w systemie zywnosciowym

dr Lidia Markiewicz, IRZiBZ - PAN

Dietary fiber as a modulator of the human gut microbiome and immune
system
prof. Carsten Carlberg, IRZiBZ - PAN

Biatkowy dialog mikrobioty zywnosci i mikrobioty jelitowe;j

dr Anna Ogrodowczyk, IRZiBZ - PAN

Wiedza ptyngca z badan mikrobiomu surowcéw i wybranych produktéw
przemystu spozywczego
prof. dr hab. Pawet Cyplik, UP w Poznaniu
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystgpien)

Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w
Projektowaniu Zywnosci cz. 1

Gtowny Specjalista w Biura Wspierania Badan Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnosci PAN w Olsztynie i jednocze$nie Prezes INOBIOTEK sp. z .0.0. — spdtki celowej
Instytutu. Zaangazowany we wspotprace z przemystem, komercjalizacje wynikow badan
oraz wdrazanie projektéw wspdélnoty EIT Food.

Specjalista w Zaktadzie Immunologii i Mikrobiologii Zywnoéci IRZiBZ PAN w Olsztynie. Od
lat zawodowo zwigzana z mikrobiologig przewodu pokarmowego. Specjalizuje sie w
badaniu bakterii beztlenowych oraz wptywu skfadnikéw zywnosci na funkcje nabtonka

é jelitowego.

|_

2

-

A D)

V)

P Profesor w Instytucie Rozrodu Zwierzat i Badari Zywnoséci PAN w Olsztynie. Kieruje
; zespotem prowadzgcym badania nutrigenomiczne w projekcie ERA Chair WELCOME?2.
l>\|- Specjalista za zakresu nutrigenomiki i biochemii w obszarze transkryptomiki i epigenetyki.

Z wyksztatcenia Biotechnolog. Adiunkt w Zespole Immunologii i Mikrobiologii Zywnosci.
Ekspertka w tematyce alergii pokarmowej. Liderka projektéw poswieconych biatkom
mikrobioty. Pasjonatka w tematyce fermentacji mlekowe;.

Katedra Biotechnologii i Mikrobiologii Zywnosci Uniwersytetu Przyrodniczego w Poznaniu.
Zainteresowania badawcze: analiza taksonomiczna i funkcjonalna mikrobiomu w aspekcie
jego potencjatu do usuwania zanieczyszczen z gleby, wody i sciekdw, zagospodarowania
odpaddéw przemystu spozywczego metodami biologicznymi, a takze analizy surowcéw i
produktow spozywczych w celu oceny potencjatu funkcjonalnego mikroflory,
bezpieczenstwa mikrobiologicznego i roli mikroorganizmoéw w technologii zywnosci.




Sesja tematyczna 07.11 godzina 14:00—15:30

Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w

Projektowaniu Zywnosci cz. 2

Fermentacja — potaczenie tradycji i innowacji w produkcji zywnosci

dr Joanna Fotschki, IRZiBZ - PAN

Ksztattowanie metabolomu cztowieka w wyniku ekspozycji na barwniki
Zywnosci

prof. dr hab. Wiestaw Wiczkowski, IRZiBZ - PAN

<

o

5 Upcykling w przemysle spozywczym — jak wykorzystac strumienie boczne

—_ do projektowania zywnosci funkcjonalnej wspierajacej mikrobiom

A D)

V) dr hab. Bartosz Fotschki, IRZiBZ - PAN

@)

Z

; Zrozumie¢ Probiotyki: Jak Edukowac Konsumentéw o Korzysciach
Zdrowotnych

I Y

Monika Milej, Novonesis (Chr. Hansen)
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapien)

Zaawansowane technologie i mikrobiom: Rewolucja w
Projektowaniu Zywnosci cz. 2

Doktor Biotechnolog i Technolog Zywnoéci; Adiunkt w Zespole Immunologii i
Mikrobiologii Zywnosci IRZiBZ Polskiej Akademii Nauk; Doktorat w dziedzinie nauk
rolniczych: technologia zywnosci i zywienia; Ekspert/Menedzer/Facylitator/Edukator w
miedzynarodowych projektach EIT Food oraz Horyzont 2020.

Pracuje w Instytucie Rozrodu Zwierzat i Badad Zywnoéci PAN w Olsztynie; zajmuje sie
zagadnieniami dotyczgcymi spozycia, wchtaniania i metabolizmu fitozwigzkow (gtéwnie
naturalnych barwnikéw antocyjanowych i betalainowych), w tym zdolnoscig fitozwigzkow
do przenikania barier mozgowia.

Ve

ZYWNOSC JUTRA

Adiunkt w Zespole Biologicznych Funkcji Zywnosci Instytutu Rozrodu Zwierzat i Badan
Zywnosci PAN w Olsztynie. W pracy naukowe] skupia sie na badaniu i wykorzystaniu
zwigzkow bioaktywnych pozyskiwanych z produktow ubocznych przemystu rolno-
spozywczego; specjalizuje sie w badaniach dotyczgcych relacji bakterii przewodu
pokarmowego z organizmem konsumenta.

Zajmuje sie trendami konsumenckimi na rynku spozywczym i zastosowaniem
innowacyjnych rozwigzan mikrobiologicznych w Zzywnosci i napojach. Dyrektor
Marketingu CEE w firmie Novonesis. (Firma Novonesis powstata z potgczenia firm Chr.
Hansen i Novozymes).
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 9:30-11:00

Zywno$é funkcjonalna — zdrowie i samopoczucie konsumenta
od marketingu do realnej wartosci dla konsumenta. Aspekty

technologiczne i prawne

Produkty funkcjonalne — jak nie wpasé w putapki znakowania
suplementéw?

Alicja Michatowska, FOOD LAW Centrum Prawa Zywnosciowego i Produktowego

Korzysci i perspektywy wykorzystania btonnika w produktach o wyzszej
wartosci funkcjonalnej - case study preparat btonnikowy ze skrobi
ziemniaczanej

dr Kamila Kapusniak, UJD w Czestochowie

Trendy w zakresie poprawy wartosci odzywczej produktow
zywnosciowych

drinz. Marta Tomaszewska-Pielacha, PFPZ ZP

Probiotyki nowej generacji - korzysci i wyzwania dla producentow i
konsumentow
dr hab. Dorota Zielinska, prof. SGGW, SGGW w Warszawie

Nie tylko probiotyki. Kierunki rozwoju i zastosowania prebiotykow - case
study btonnikowy preparat ze skrobi ziemniaczanej

dr hab. Renata Barczynska-Felusiak, UID w Czestochowie

Innowacyjne metody wzbogacania produktéw spozywczych na
przyktadzie makaronu i wykorzystania réznych sktadnikdw owocowych

dr hab. inz. Teresa Witczak, prof. URK, UR w Krakowie

PARTNERZY SESII | SCIEZKI
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapienr)

Zywno$¢ funkcjonalna — zdrowie i samopoczucie konsumenta
od marketingu do realnej wartosci dla konsumenta.

s 7

ZYWNOSC JUTRA

Aspekty technologiczne i prawne

Prawniczka w FOOD LAW Centrum Prawa Zywnosciowego i Produktowego. Specjalizuje
sie w doradztwie z zakresu zywnosci prozdrowotnej — produkty wzbogacane, suplementy
diety, nowa zywnos¢. Aplikantka radcowska przy Okregowej Izbie Radéw Prawnych w
Warszawie.

Pracuje na Wydziale Nauk Scistych, Przyrodniczych i Technicznych Uniwersytetu Jana
Dtugosza w Czestochowie, petnigc funkcje Prodziekana ds. Ogdlnych. Jej zainteresowania
naukowe skupiajg sie na zagadnieniach dotyczacych zywnosci funkcjonalnej, skrobi
opornej, btonnika pokarmowego, opracowania produktéw w kierunku uzyskania ,czystych
etykiet” oraz tworzyw biodegradowalnych.

Dyrektor ds. zywnosci i zywienia, w PFPZ ZP koordynuje prace Komisji ds. zywienia,
prowadzgcej m.in. edukacje dzieci i mifodziezy w zakresie prawidtowych nawykdéw
zywieniowych oraz aktywnego stylu zycia. Komisja podejmuje réowniez dziatania promujace
reformulacje produktéw czy odpowiedzialny marketing zywnosci.

Od 2008 r. pracownik Instytutu Nauk o Zywienia Czfowieka SGGW. Aktualnie na
stanowisku profesora uczelni. Obszary naukowych zainteresowan: mikrobiota jelitowa,
probiotyki, bakterie fermentacji mlekowej, bakterie kwasu octowego oraz projektowanie
kultur startowych do nowych produktéw funkcjonalnych. Autorka i wspotautorka ponad
90 publikacji naukowych, byta i jest kierownikiem kilku projektéw badawczych i dziatan
naukowych. Wielokrotnie wyrdzniana za dziatalno$¢ naukowa.

Zainteresowania naukowe: zywnos$¢ o wtasciwosciach prozdrowotnych, ze szczegdlnym
uwzglednieniem prebiotykdw, prebiotykdw oraz mikrobioty jelitowej i choroby
otytosciowej. Swoje osiggniecia naukowe prezentowata na licznych konferencjach
krajowych i miedzynarodowych. Jest autorkg kilkudziesieciu publikacji naukowych z
zakresu technologii zywnosci, zywienia oraz nauk o zdrowiu, a takze wspotautorky
patentow. Prowadzita i brata udziat w wielu projektach naukowych, czesto wspétpracujac
z otoczeniem spoteczno-gospodarczym.

Pracownik Laboratorium Nanotechnologii i Nanomateriatow Wydziatu Technologii
Zywnosci UR w Krakowie. Zajmuje sie niekonwencjonalnym zastosowaniem wytfokéw
owocowych stanowigcych produkt uboczny w produkcji sokdow do wzbogacania zywnosci
w sktadniki bioaktywne.



SCIEZKA TEMATYCZNA — BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Bezpieczenstwo zywnosci — FoodFakty nie mogg nie podja¢ tematyki bezpieczenstwa zywnosci. Podczas FoodFakty SUMMIT
ta Sciezka to bedzie bardzo szeroki udziat praktykow w panelach, zaproszonych gosci z firm produkcyjnych i dystrybucyjnych.
Ich doniesienia i dyskusje wzmocnig niekwestionowane autorytety w poszczegdlnych tematach. Skupimy sie na wybranych
elementach, szczegdlnie istotnych obecnie. Bardzo duzy nacisk potozymy na aspekt zarzagdzania zasobami ludzkimi.
Przygotowalismy rowniez niespodzianke dla Panstwa w formie wyjgtkowych warsztatow bezpieczenstwa osobistego w drugim

dniu wydarzenia.

Sesje tematyczne w dniu 06.11

9:30-11:00 Kultura Bezpieczeristwa Zywnosci - cztowiek w centrum uwagi
11:30-12:45 Ewolucja podejécia systemowego i wiedza w organizacji dla rozwoju Kultury Bezpieczeristwa Zywnoéci
Sesje tematyczne w dniu 07.11
9:30-11:00 Nowe Horyzonty Bezpieczeristwa Zywnosci: Innowacyjne Zarzadzanie Znanym i Nieznanym Ryzykiem
11:30-13:00 HACCP i higiena - Czy mozemy zapomnie¢ o najczestszych przyczynach kryzyséw bezpieczeristwa zywnosci (Listeria w centrum
’ ' uwagi)
14:00-15:30 Zarzadzanie bezpieczeristwem oparte na ryzyku —informowanie o alergenach niezamierzonych w produktach (PAL)
11:30-13:00 Wyzwania i ryzyka zanieczyszczeri chemicznych, biologicznych
14:00-15:30 Zafatszowania zywnoéci, perspektywy: prawna, organéw kontrolujacych, metody badawcze i prewencyjne
PARTNERZY GEOWNI SUMMIT PARTNER GEOWNY SCIEZKI
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Sesja tematyczna 06.11 godzina 9:30—11:00

Kultura Bezpieczeristwa Zywnosci - cztowiek w centrum uwagi

Just Culture - sprawiedliwa kultura w organizacji

prof. dr hab. Matgorzata Wisniewska, Uniwersytet Gdarski

Ochrona prawna sygnalisty - nowe obowigzki dla przedsiebiorstw
sektora spozywczego

mec. Bartosz Fogel, GFP Legal

Budowanie KBZ w ujeciu behawioralnym

Anna Gronostajska, Coca-Cola HBC

Nasza Kultura Jakosci. Zaangazowanie liderdw i zespotéw w jej
budowanie i rozwoj

Szymon Osko, Joanna Gredka, Animex

Czy Kultura Bezpieczenstwa Zywnosci pomaga w rozwigzywaniu
wewnetrznych problemow jakosciowych i bezpieczenstwa? - okiem
audytora i konsultanta

Wojciech Kowalczyk, EQS

PARTNERZY SESJI | SCIEZKI
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PROWADZACY SESJE — prof. dr hab. Matgorzata Wisniewska
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapien)

Kultura Bezpieczeristwa Zywnosci - cztowiek w centrum uwagi

Pracuje na Wydziale Zarzadzania Uniwersytetu Gdanskiego, kierujgc Zaktadem Rozwoju
Strategicznego i Nauk o Jakosci. Specjalizuje sie, m.in. w problematyce zarzadzania
jakoscig, bezpieczenstwa i kultury bezpieczenstwa zywnosci. Jest autorkg ponad 200
roznych opracowan naukowych o zasiegu krajowym i miedzynarodowym.

Partner w Kancelarii Prawnej GFP_Legal, radca prawny z ponad 15-letnim
doswiadczeniem  zawodowym  specjalizujgcy sie  w  prawie  Zywnosciowym,
farmaceutycznym i gospodarczym, prawie kontraktow oraz IT. Wsrdod  klientow
korzystajacych z jego ustug sg gtownie zaktady produkcyjne i podmioty zwigzane z branza
SpPOZywcza.

BU QSE Manager PI&Bal Dyrektor ds. Zapewnienia Jakoéci, Ochrony Srodowiska i
Bezpieczenstwa Pracy Coca-Cola HBC Polska Sp. z 0.0.

Dyrektor Zarzadzajacy ds. Jakosci. Absolwent Towaroznawstwa na UE w Poznaniu oraz
Zarzadzania w londynskim CMI. Od 20 lat pracuje w przemysle spozywczym, m.in.: w
Kerry Foods, Eisberg, Aryzta, a od 2018 w Animex Foods. W swojej pracy kieruje sie
ideami zréwnowazonego rozwoju i stawia na pierwszym miejscu rozwdj ludzi jako klucz
do osiggania sukcesow.

Ekspert ds. Bezpieczeristwa Zywnosci. Z wyksztatcenia technolog zywnosci oraz absolwent
MBA w INE PAN. Od 25 lat zwigzana z obszarem jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, w tym
blisko 20 lat w Animex Foods. W swojej pracy zawodowe] pasjonuje sie: oceng ryzyka,
mikrobiologig prognostyczng i Kulturg Jakosci.
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Sesja tematyczna 06.11 godzina 11:30—12:45

Ewolucja podejscia systemowego i wiedza w organizacji dla

rozwoju Kultury Bezpieczefistwa Zywnosci

KBZ z perspektywy obowiazkéw prawnych producenta

Pawet Mirosz, Rymarz Zdort Maruta

Zmiana filozofii myslenia i wyznaczania celéw dla bezpieczenstwa i
jakosci zywnosci wsrdd pracownikow firmy
Tomasz Seliwiorstow, Barry Callebaut

Angazujgca kultura jakosci i bezpieczenstwa zywnosci - doswiadczenie z
punktu widzenia firmy wielooddziatowej
Danuta Swies, Bahlsen

Zachowania pracownikdw w sytuacjach zagrozenia fizycznego w
obiektach produkcyjnych - wptyw na skale konsekwencji
mjr rez. dr hab. inz. Jarostaw Stelmach, prof. uczelni, Safety Project
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Ewolucja podejscia systemowego i wiedza w organizacji dla
rozwoju Kultury Bezpieczeristwa Zywnosci

V4

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI
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Ekspert branzowy oraz cztonek praktyki Life Sciences Rymarz Zdort Maruta. Specjalizuje
sie w doradztwie prawnym z zakresu jakosci i bezpieczenstwa zywnosci. Od 2012 r.,
doradza w zakresie klasyfikacji, sktadu, reklamy i urzedowych kontroli zywnosci

Kierownik globalnego zarzadzania bezpieczenstwem mikrobiologicznym w firmie Barry
Callebaut.

Dyrektor Zarzgdzania Jakoscig Grupy Bahlsen, audytor Systemow Jakosci i Bezpieczenstwa
Zywnoéci. Wieloletnie doéwiadczenie w obszarze bezpieczeristwa zywnosci i zarzadzania
jakoscig, a takze w zakresie rozwoju surowcoéw, produktédw i opakowan oraz Strategii
Biznesowe] jakosci dostawcow.

Badacz, trener i popularyzator bezpieczenstwa. Prezes firmy doradczo-szkoleniowej
Safety Project sp. z 0.0. oraz Fundacji PIBiO. Ekspert RCB i senior ekspert NATO DEEP
eAcademy. Pomystodawca i organizator Kongresu Bezpieczenstwa Obiektéw SAFE PLACE.
Tworca kanatu wiedzy o bezpieczenstwie ,Project Safe-TY” na platformie YouTube.



Sesja tematyczna 07.11 godzina 9:30—-11:00

Nowe Horyzonty Bezpieczeristwa Zywnosci: Innowacyjne
Zarzadzanie Znanym i Nieznanym Ryzykiem

Wstep: Rozwoj bezpieczenstwa zywnosci w dobie nowych zagrozen — )

najnowsze zmiany w standardach IFS I FS
International

Agnieszka Wryk' IFS Featured Standards

Sposoby na zaangazowanie kadry managerskiej w rozwdj systemow

. . , . P - s . ()
zarzadzania bezpieczeristwem oraz Kultury Bezpieczeristwa Zywnosci w AR\(#ZTA
OrgaﬂlzaCJl Passion for good food
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Dominika Katuza, Aryzta
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Nowe Horyzonty Bezpieczeristwa Zywnosci: Innowacyjne
Zarzadzanie Znanym i Nieznanym Ryzykiem
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Jako CEE Market Development Manager, biore aktywny udziat w rozwoju i implementacji
miedzynarodowych standardow bezpieczenstwa produktéw IFS w Polsce i Europie
Centralno-Wschodniej. Moje doswiadczenie obejmuje szeroki zakres dziatan zwigzanych z
rozwijaniem standardéw oraz doskonaleniem dostawcow.

Dyrektor jakosci w Aryzta Polska, 18 lat doswiadczenia w branzy spozywczej. Jest
absolwentkg AR we Wroctawiu, wydziat Technologia Zywnosci i Zywienie Cztowieka.
Posiada uprawnienia audytora wiodgcego systemu zarzadzania jakoscig wg 1SO
9001:2015. Swoja kariere zaczynata w branzy miesnej, nastepnie zwigzatam sie z firmg
Sante. Pragngc nowych wyzwan rozpoczeta wspétprace z firmg Lorenz Bahlzen Snack
World.

Dyrektor Zarzadzania Jakoscig Grupy Bahlsen, audytor Systemoéw Jakosci i Bezpieczenstwa
Zywnosci. Wieloletnie do$wiadczenie w obszarze bezpieczeristwa zywnosci i zarzadzania
jakoscia, a takze w zakresie rozwoju surowcdéw, produktow i opakowan oraz Strategii
Biznesowej jakosci dostawcow.

Dyrektor Zarzgdzajgca ds. Jakosci w LipCo Foods. Technolog zywnosci, ukonczyta studia
podyplomowe na SGH oraz MBA. Kilkunastoletnie doswiadczenie zawodowe zdobywata w
obszarze zywnosci. Od wielu lat umacnia swoje kompetencje w branzy drobiarskiej, w
ramach ktorej zarzgdza catym procesem jakosciowym od pola do stotu. W LipCo Foods,
dodatkowo odpowiada za bezpieczenstwo szerokiego portfolio multifoodowego, w tym
m.in. za segmenty ryb i owocéw morza, produktéw plant based, mieszanek
funkcjonalnych oraz panieréw, napoi, a takze karmy dla zwierzagt domowych. LipCo Foods
jest multifoodowg grupa, w ramach ktérej funkcjonujg wszystkie spotki i marki obecne
dotychczas w Grupach Kapitatowych SuperDrob i CPF Poland.



Sesja tematyczna 07.11 godzina 11:30-13:00

HACCP i higiena - Czy mozemy zapomnie¢ o najczestszych
przyczynach kryzysdw bezpieczenstwa zywnosci (Listeria w
centrum uwagi)

Wstep i moderacja l .n’]
dr hab. inz. Agnieszka Nowak, prof. Pt, Instytut Technologii Fermentacji i Mikorbiologii t IT!VE!C;‘!JG.LTOG”

FERMENTACJI
i MIKROBIOLOGIT

Monitoring Srodowiskowy jako podejscie do zarzadzania ryzykiem

patogennych zanieczyszczen procesowych lﬂt@rtek

Barbara Krupska, Intertek Total Quality. Assured,

V4

zmian legislacyjnych

Badania obcigzeniowe (challenge test) w kontekscie proponowanych
Kamila Kuik, ALS

Temat w trakcie ustalania CID LINES

Ekspert, CID LINES

An Ecolab Company

s

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Posadzka przemystowa w zaktadzie spozywczym — uzupetnienie luki w
utrzymaniu higieny pomiedzy cyklami czyszczenia F’owcrefe
Piotr Jakébczak, Flowcrete

Zastosowanie srodkéw dezynfekcyjnych do eliminacji L. monocytogenes ’l

w Srodowisku produkcji zywnosci

Barbara Szymczak, ZUT w Szczecinie Uni;:rigsgglgﬁéﬁcmv

Efektywne zarzadzanie ryzykiem wystepowania listerii - Okiem praktyka .
y q yzy ystep p y MaWI

Tomasz Pyjor, Mowi
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystgpien)

HACCP i higiena - czy mozemy zapomniec o najczestszych przyczynach

kryzyséw bezpieczeristwa zywnosci
(Listeria w centrum uwagi)

Zainteresowania naukowe: mikrobiologia zywnosci, prawo zywnosciowe, bioaktywne
dodatki do zywnosci, nowoczesne systemy pakowania zywnosci.

Specjalista Pracowni Analiz Mikrobiologicznych Intertek Poland. Absolwentka UW-M w
Olsztynie. Od wielu lat zwigzana z mikrobiologia zywnosci. Posiada doswiadczenie
praktyczne w wykonywaniu analiz mikrobiologicznych prébek srodowiskowych oraz
zywnosci. Osoba autoryzujgca i zatwierdzajgca sprawozdania z badan. Dodatkowo w
laboratorium Intertek przygotowuje oraz prowadzi szkolenia z zakresu mikrobiologii
zywnosci oraz monitoringu srodowiska produkcyjnego.

Biolog z ponad 10-letnim doswiadczeniem w pracy w akredytowanych laboratoriach
badan zywnosci. Zainteresowania zwigzane z badaniami bakterii Listeria monocytogenes,
identyfikacjg przyczyn zanieczyszczen produktéw spozywczych oraz badan walidacyjnych
termindw przydatnosci do spozycia.

Dyrektor Sprzedazy Flowcrete & Vandex w Tremco CPG Poland. Ma ponad 25-letnie
doswiadczenie w branzy posadzek zywicznych. Od 2011 r. kieruje dziatem sprzedazy
Flowcrete w Polsce. Gtowny obszar jego specjalizacji to systemy posadzkowe w przemysle,
a szczegblng uwage poswieca nowym rozwigzaniom.

Pracuje na stanowisku adiunkt w Katedrze Mikrobiologii Stosowanej i Fizjologii Zywienia
Cztowieka w Zachodniopomorskim Uniwersytecie Technologicznym w Szczecinie. Jest
autorkg wielu publikacji dotyczacych metod izolacji, identyfikacji i chorobotwdrczosci
patogendw. Specjalizuje sie w badaniach L.monocytogenes.

Biolog z ponad 10-letnim doswiadczeniem w pracy w akredytowanych laboratoriach
badan zywnosci. Zainteresowania zwigzane z badaniami bakterii Listeria monocytogenes,
identyfikacjg przyczyn zanieczyszczen produktéw spozywczych oraz badan walidacyjnych
terminow przydatnosci do spozycia.



Sesja tematyczna 07.11 godzina 14:00—15:30

Zarzadzanie bezpieczenstwem oparte na ryzyku — informowanie o
alergenach niezamierzonych w produktach (PAL)

,Moze zawierac ..." - deklaracja o niezamierzonej obecnosci alergenow -
implikacje jej stosowania
drinz. Beata Przygoda, NIZP PZH — PIB

Przyktady rozwigzan prawnych w krajach cztonkowskich EU deklarowania
alergendw niezamierzonych w produktach

V4

Grazyna Oseka, Foodie

Zanieczyszczenia krzyzowe, techniki analityczne, probko-branie -
krytyczne elementy doboru metody wymazu i metody analitycznej
zgodnej z podejsciem opartym na ryzyku

Dorota Mordon-Nowak, Intertek

Wyzwania producenta w obszarze badan w kierunku alergendw - Okiem
praktyka)

Ewa Brzezicka, MOWI

s

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Walidacja procesu czyszczenia i analiza ryzyka jako niezbedny element
deklaracji niezamierzonej obecnosci alergendow (PAL)

dr inz. Romualda Dolinska, Mérieux NutriSciences

Praktyczne wskazowki techniczno-operacyjne w obszarze zarzgdzania

alergenami w zaktadzie
Beata Kamiriska, SuperDrob (LipCo Foods)
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Zarzadzanie bezpieczenstwem oparte na ryzyku — informowanie o
alergenach niezamierzonych w produktach (PAL)
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Kierownik Pracowni Wartosci Odzywczej Zywnosci w Narodowym Instytucie Zdrowia
Publicznego PZH — Panstwowym Instytucie Badawczym. Zawodowo zajmuje sie przede
wszystkim szeroko pojetymi zagadnieniami dotyczgcymi sktadu i wartosci odzywczej
zywnosci. Wspotautorka bazy danych oraz tabel sktadu i wartosci odzywczej zywnosci.
Uczestniczy w projektach badawczych, przygotowuje opinie i ekspertyzy. Wspotautorka
kilkunastu monografii, wielu artykutéw naukowych oraz popularno-naukowych.

Technolog zywnosci i prawnik. Wspdlniczka zatozycielka firmy doradczej Foodie Sp. z 0.0.
sp.k. Od blisko 20 lat doradza firmom oraz organizacjom branzy spozywcze] i
farmaceutycznej w zakresie prawa zywnosciowego: kwalifikacji produktu, wprowadzania
do obrotu, a takze znakowania, prezentacji i reklamy.

Chemik, specjalista i audytor w zakresie ISO 17025, ISO 22000, ekspert ds. prawa
zywnosciowego, Lean, Lider i trener w zakresie analizy sensorycznej. Chemistry Technical
Manager w Intertek Poland.

Absolwentka Politechniki Gdanskiej Wydziatu Chemicznego, kierunek Biotechnologia. 21
lat dodwiadczenia w Laboratorium (wykonywanie analiz, opracowywanie i wdrazanie
metod badawczych, interpretacja wynikdw badan, zarzadzanie wynikiem). Obecnie
Kierownik Laboratorium Mowi Poland S.A. — przetworstwo rybne.

Kierownik ds. bezpieczenstwa zywnosci w Silliker Polska grupa Mérieux, dr inz. nauk
rolniczych z zakresu technologii zywnosci. Specjalizuje sie w projektach doradczych i
szkoleniowych dla przemystu oraz sieci handlowych w obszarach zwigzanych z
bezpieczenstwem i jakoscig zywnosci.

Ukonczyta Politechnike tddzkg z kierunkiem dyplomowania mikrobiologia techniczna. W
SuperDrob S.A. Oddziat todz pracuje od 19 lat. Do stycznie 2024 jako Kierownik Dziatu
Jakosci, od stycznie jako Dyrektor ds. Jakosci w czterech Zaktadach produkcyjnych.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 11:30-13:00

Wyzwania i ryzyka zanieczyszczen chemicznych, biologicznych

Toksyny pochodzenia roslinnego, nowy obszar uregulowany w
bezpieczerstwie zywnosci

Andrzej Starski, NIZP PZH — PIB

Zwigzki wptywajgce na funkcjonowanie uktadu hormonalnego - istotny

czy marginalny problem dla bezpieczenstwa zywnosci

dr inz. Monika Beszterda-Buszczak, UP w Poznaniu

Antybiotykoopornosé bakterii - problem nie tylko kliniczny. Opornos¢ na
antybiotyki bakterii izolowanych z zywnosci

dr hab. inz. Wioleta Chajecka-Wierzchowska, UW-M

Eliminacja ttuszczéw trans (i-TFA) z zywnosci — prezentacja polskiego

modelu podejscia

dr hab. n. farm. Hanna Mojska, prof. NIZP PZH — PIB, NIZP PZH — PIB

Wyzwania w kontroli nad zanieczyszczeniami w surowcach
przeznaczonych do gastronomii
dr inz. Michat Antczak, Da Grasso

Normy Miedzynarodowe w zakresie bezpieczenstwa zywnosci: Klucz do
zapewnienia globalnych standardow jakosci

Elzbieta Siuchta, PKN
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystgpien)

Wyzwania i ryzyka zanieczyszczen chemicznych, biologicznych

Adiunkt w Katedrze Biochemii i Analizy Zywnosci na Wydziale Nauk o Zywnosci i Zywieniu
Uniwersytetu Przyrodniczego ~w Poznaniu, specjalista w dziedzinie toksykologii i
diagnostyki laboratoryjnej oraz rzeczoznawca dziatajgca przy Stowarzyszeniu Naukowo-
Technicznym Inzynieréw i Technikdow Przemystu Spozywczego NOT. Naukowo koncentruje
sie na analityce zwigzkdéw endokrynnie aktywnych obecnych w zywnosci i sSrodowisku oraz
szeroko pojetej toksykologii zywnosci.

Adiunkt w Katedrze Mikrobiologii Przemystowe] i Zywnosci na Wydziale Nauki o Zywnosci,
UW-M w Olsztynie. Jej dziatalnos¢ naukowa koncentruje sie na badaniu genetycznych
podstaw antybiotykoopornosci i wirulencji w tym enterotoksycznosci i zdolnosci do
tworzenia biofilmu drobnoustrojow izolowanych z zywnosci. W kregu zainteresowan
badawczych znajdujg sie takze alternatywne techniki wykrywania patogendw w zywnosci z
zastosowaniem technik immunofluorescencyjnych i molekularnych jak oraz opartych na
biatkach fagowych.

Kierownik Pracowni Profilaktyki Choréb Zywieniowozaleznych. Specjalistka w zakresie
jakosci i bezpieczeristwa zywnosci. Cztonek Komitetu Nauki o Zywieniu Cztowieka PAN i
Zarzadu Gtéwnego Polskiego Towarzystwa Nauk Zywieniowych, ekspert KE i EFSA w
zakresie ograniczenia spozycia kwasow ttuszczowych trans.

Ekspert w dziedzinie technologii zywnosci z doswiadczeniem w zapewnianiu najwyzszej
jakosci produktéw. Posiada tytut doktora nauk rolniczych w zakresie technologii zywnosci i
zywienia cztowieka, ukonczyt SGGW w Warszawie. Od ponad 15 lat zwigzany z obszarem
jakosci i bezpieczenstwa zywnosci, w tym 8 lat w segmencie gastronomicznym. W pracy
zawodowej pasjonuje sie: oceng ryzyka i zwiekszaniem Kultury Bezpieczeristwa Zywnosci,
zastosowaniem nowoczesnych technologii w kontroli jakosci oraz zréwnowazong
produkcja zywnosci.



Sesja tematyczna 07.11 godzina 14:00—-15:30

Zafatszowania zywnosci, perspektywy: prawna, organéw
kontrolujgcych, metody badawcze i prewencyjne

Zafatszowania z perspektywy Inspekgcji IJHARS @
Dorota Bocheriska, IJHARS IJTHARS
Przeciwdziatanie fatszowaniu produktow na rynkach eksportowych Osborne
dr adw. Agnieszka Sztoldman, Osborne Clarke Clarke

V4

Oznakowanie zywnosci, wprowadzenie w btad, zafatszowanie — kryteria

rozrdzniajgce rodzaje naruszen, przyktady zakwestionowanych oznaczen, f&\%gé:g‘sm
kar ! SZLEZAK

mec. Jacek Myszko, mec. Ewelina Woike-Reguta, SKS Legal

Zastosowanie technik LC-MS/MS w uwierzytelnianiu sktadu produktow
spozywczych
dr hab. Anna Stachniuk, prof. UMLub., Uniwersytet Medyczny w Lublinie

UNIWERSYTET MEDYCZNY

s

BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

llosciowa zawartosc sktadnikdw na etykiecie — co, kiedy i jak deklarowa,

zeby nie zafatszowac?
dr mec. Justyna Nowak, KRK Kieszkowska Rutkowska Kolasiriski

Mozliwosé ochrony przed zafatszowaniem zywnosci w zaktadzie

produkcyjnym C MLEKPOL

drinz. Paulina Mitrosz, SM ,, MLEKPOL” w Grajewie

PROWADZACY SESJE — Michat Snopkiewicz
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Zafatszowania zywnosci, perspektywy: prawna, organéw
kontrolujgcych, metody badawcze i prewencyjne

V4
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BEZPIECZENSTWO ZYWNOSCI

Dyrektor Biura Orzecznictwa i Legislacji w Gtownym Inspektoracie Jakosci Handlowej
Artykutow Rolno-Spozywczych.

Counsel, Praktyka Wtasnosci Intelektualnej Osborne Clarke Poland. Doswiadczona
adwokatka specjalizujgcg sie w prawie wiasnosci intelektualnej i prawie farmaceutycznym.
Jest odpowiedzialna za rozwdj lokalnej praktyki sporéw w prawie wtasnosci intelektualnej i
life sciences. Posiada dogtebng wiedze i doswiadczenie, zwtaszcza w sektorze nauk
biologicznych i opieki zdrowotnej.

Nadzoruje w SK&S praktyke Life Sciences. Doradza podmiotom z sektora
farmaceutycznego, spozywczego i wyrobow medycznych. W zakresie prawa
zywnosciowego wspiera klientow m.in. we wprowadzaniu produktow na rynek, wycofaniu
produktow wadliwych oraz podczas kontroli prowadzonych przez organy administracyjne.

Specjalizuje sie w prawie zywnosciowym, kosmetycznym oraz farmaceutycznym. Wspiera
przedsiebiorcéw na réznych etapach taricucha dystrybucyjnego produktow regulowanych,
w tym s$rodkéw spozywczych, produktow kosmetycznych, wyrobdw medycznych oraz
produktow innych kategorii.

Katedra Dietetyki i Bioanalityki. Jej badania naukowe ukierunkowane sg na zastosowanie
analitycznych technik tgczonych opartych na chromatografii cieczowej sprzezonej ze
spektrometrig mas do jakosciowego i ilosciowego oznaczania aktywnych biologicznie
zwigzkdow w  matrycach biologicznych. Gtéowne obszary badawcze: proteomika,
metabolomika, uwierzytelnianie zywnosci.

Radca prawny. Specjalizuje sie w prawie zywnosciowym, w szczegélnosci — suplementow
diety, farmaceutycznym, prawie ochrony konsumentdéw i prawie reklamy. Doradza
producentom zywnosci w zakresie znakowania i reklamy, umoéw dystrybucyjnych i
agencyjnych.

Specjalista ds. Zrownowazonego Rozwoju oraz Przewodniczacy Zespotu ds. Zapobiegania
Oszustwom Zywnosciowym w SM , MLEKPOL” w Grajewie. Technolog Zywnosci o
specjalnosci Technologia Mleczarstwa i Inzynieria Produkcji Zywnosci (UWM). Dyscyplina
naukowa: Zarzgdzanie i Jakos¢ (URad).



SCIEZKA TEMATYCZNA — OPAKOWANIA

Opakowania — nie sposdb obecnie pomingc aspekt opakowania jako integralnej czesci produktu. Z jednej strony opakowanie
stanowi coraz wiekszg wartos¢ dla konsumenta, petnigc coraz to rézniejsze funkcje, rowniez w tancuch produkcji
zrownowazonej. Temat opakowan i zréwnowazonego rozwoju budzi emocje i niestety krazy rowniez wiele przektaman na
rynku. Dlatego zaprosilismy instytucje i organizacje, do ktérych mozna mie¢ 100% zaufania merytorycznego.

Sesje tematyczne w dniu 06.11

11:30-12:45

Najwazniejsze wyzwania regulacyjne w obszarze opakowarn do zywnosci

Zagrozenia i szanse zwigzane z recyklingiem, aspekty technologiczne opakowari

PARTNERZY GLOWNI SUMMIT
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SCIEZKA TEMATYCZNA —

Sesja tematyczna 06.11 godzina 9:30—-11:00

Najwazniejsze wyzwania regulacyjne w obszarze opakowari

do zywnosci

Wstep i moderacja
Matgorzata Greszta, Polski Pakt Plastikowy

Qe

PLASTIKOWY

Bezpieczenstwo zywnosci w $wietle projektu rozporzadzenia PPWR

mec. Sylwia Uziebto-Kowalska, Osborne Clarke

[ )
(Packaging and Packaging Waste Regulation) ‘tl f
dr hab. inz. Patrycja Wojciechowska, prof. UEP, Stowarzyszenie Natureef na u ree
Czy regulacje dot. opakowan jednorazowego uzytku z tworzyw
sztucznych (SUP) nadal pozostaja wyzwaniem dla przedsiebiorcow? 8%2&213

Biodegradacja opakowan, toksycznos¢ oraz wtasciwosci
przeciwmikrobiologiczne

prof. dr hab. inz. Grazyna Budryn, ITiAZ - Politechnika t6dzka

&
14™}3 Politechnika todzka
T

System kaucyjny - gdzie jestesmy, co dalej?
drinz. Andrzej Gantner, PFPZ ZP

oL pEpeRsC
PR CETo Evtte
AR PRACHS A

PFPZ

PROWADZACY SESJE — Matgorzata Greszta
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SCIEZKA TEMATYCZNA —

PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapien)

Najwazniejsze wyzwania regulacyjne w obszarze opakowan

do zywnosci

Matgorzata Greszta, Polski Pakt Plastikowy

dr hab. inz. Patrycja Wojciechowska, prof. UEP, Stowarzyszenie Natureef

Ekspert Stowarzyszenia Natureef, praktyk i naukowiec. Zajmuje sie zagadnieniami
zwigzanymi z jakoscig, znakowaniem i bezpieczenstwem opakowan w GOZ. Autorka i
wspoétautorka monografii, patentdw, publikacji naukowych oraz ekspertyz i raportéw

mec. Sylwia Uziebto-Kowalska, Osborne Clarke

Radca prawny, counsel w Osborne Clarke. Pomaga klientom zapewni¢ zgodnos¢ ict
dziatan z przepisami z zakresu ochrony S$rodowiska. Posiada duze doswiadczenie w
doradztwie dotyczgcym gospodarowania odpadami, w tym w zakresie odpaddw
opakowaniowych i regulacji zwigzanych z rozszerzong odpowiedzialnoscig producenta
(ROP). W swojej pracy Sylwia skupia sie na regulacjach z zakresu zréwnowazonegc
rozwoju, pomagajac klientom opracowywac i wdrazac strategie ESG.

prof. dr hab. inz. Grazyna Budryn, Instytut Technologii i Analizy Zywnosci -
Politechnika tédzka

Dyrektor Instytutu Technologii i Analizy Zywnoéci. Zainteresowania naukowe obejmuja
wyodrebnianie, identyfikacje i okreslanie aktywnosci biologicznej substancji naturalnych,
ich zastosowanie do zywnosci prozdrowotnej, zwiekszanie ich zawartosci w surowcach,
stabilizacje podczas przetwarzania i przechowywania zywnosci, a takze aktywne
opakowania biodegradowalne do zywnosci. W dorobku wiele wdrozonych pionierskich
technologii w obszarze wtasciwosci prozdrowotnych zywnosci.

drinz. Andrzej Gantner, Polska Federacja Producentéw Zywnosci Zwiazek
Pracodawcéw

Wiceprezes Zarzadu, dyrektor generalny PFPZ ZP. Redaktor naczelny kwartalnika ,Food
Lex”, cztonek Rady Zwigzku Pracodawcéw i Przedsiebiorcow, cztonek Rady KIG, cztonek
komitetu nauk o zywnosci i zywienia PAN, Przewodniczacy Sektorowej Rady ds.
Kompetencji Zywno$¢ Wysokiej Jakosci. Reprezentuje PFPZ ZP w najwiekszej europejskie]
organizacji przemystu zywnosciowego Food Drink Europe. Od ponad 20 lat zwigzany z
gospodarka zywnosciowa w zakresie zarzadzania, marketingu, public relations, spotecznej
odpowiedzialnosci biznesu




SCIEZKA TEMATYCZNA —

Sesja tematyczna 06.11 godzina 11:30—12:45

Zagrozenia i szanse zwigzane z recyklingiem, aspekty

technologiczne opakowan

Tworzywa sztuczne pochodzgce z recyklingu przeznaczone do kontaktu z
Zywnoscig - aspekty regulacyjne

Marzena Pawlicka-Cegietko, NIZP PZH - PIB

NARODOWY
INSTYTUT
ZDROWIA
PUBLICZNEGO
PANSTWOWY INSTYTUT
BADAWCZY

Zrozumie¢ eko-projektowanie - holistyczne podejscie do catego cyklu
zycia produktu i opakowania

Beata Sypniewska, Avery Dennison

éggkbAVERY
DENNISON

Bio-tworzywa polimerowe oraz dodatki modyfikujgce ich wtasciwosci do
zastosowan opakowaniowych. Ekologiczne i funkcjonalne opakowania
do zywnosci

dr hab. inz. Anna Masek, prof. Pt, WCh - Politechnika tddzka

|4 A Politechnika todzka

Wymogi prawne i dokumentacyjne dotyczgce stosowania opakowan z
recyklatow od strony firmy spozywczej - co badac, jakie certyfikaty

dr adw. Hanna Bachowska, Rymarz Zdort Maruta

RYMARZ
ZDORT
MARUTA

Uwarunkowania stosowania rozwigzan monomateriatowych. Czy we
wszystkich produktach to mozliwe? Przyktady produktéw, w ktérych
dokonano zmiany opakowania z wielomateriatowego do mono

Robert Gogolewski, CDM

COM

PACKAGING

PARTNER SESJI

éggk’AvERY
DENNISON
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Zagrozenia i szanse zwigzane z recyklingiem, aspekty
technologiczne opakowan

Marzena Pawlicka-Cegietko, Narodowy Instytut Zdrowia Publicznego PZH —
PIB

Kierownik Pracowni Oceny Materiatéw i Wyrobdw do Kontaktu z Zywnosécig w Zakfadzie
Bezpieczenstwa Zywnosci NIZP — PZH - PIB. Ekspert Grupy Roboczej Komisji Europejskiej
P, ds. materiatow do kontaktu z zywnoscig oraz EFSA.

Beata Sypniewska, Avery Dennison

Business Development Manager w Avery Dennison, odpowiada za bezposrednie kontakty i
rozwoj wspotpracy z wtascicielami marek w branzach: spozywczej i napojéw, alkoholowej,
kosmetycznej i farmaceutycznej. Stuzy wsparciem przy wdrazaniu nowych i
niestandardowych projektéw, a takze promuje surowce do produkgcji etykiet i inne
rozwigzania, ktére utatwiajg zamykanie obiegu i recykling opakowan. Motorem do
dziatania jest tez jej osobiste zainteresowanie tematyka ekologii oraz ponad 20-letnie
doswiadczenie w branzy opakowan.

dr hab. inz. Anna Masek, prof. Pt, Wydziat Chemiczny - Politechnika t6dzka

Jest liderem zespotu badawczego zajmujgcego sie bioinspirowanymi kompozytami
polimerowymi. Kieruje unikalnym na skale krajowga laboratorium do starzenia materiatow
polimerowych. Autorka wielu przefomowych technologii rozwigzujacych globalne
problemy zwigzane z zagospodarowaniem odpaddw poprzez wdrazanie nowej generacji
biodegradowalnych materiatdéw polimerowych.

dr adw. Hanna Bachowska, Rymarz Zdort Maruta

Doradza klientom w postepowaniach sgdowych oraz prowadzonych przez organy
kontrolujgce artykuty rolno-spozywcze, m.in. w zakresie obrotu, etykietowania i reklamy
zywnosci. Drugi obszar specjalizacji stanowig postepowania refundacyjne.

SCIEZKA TEMATYCZNA —

Robert Gogolewski, CDM

Mgr inz. technologii przetwdrstwa tworzyw sztucznych, absolwent Pt, kierownik dziatu
badawczo-rozwojowego w firmie CDM. Uczestniczy i prowadzi projekt dotacyjne. Audytor
wewnetrzny standardéw 1SO 9001:2015, BRCGS/PM, FSC.




SCIEZKA TEMATYCZNA — BADANIA | KONTROLA PROCESU | PRODUKTU

Badania i kontrola procesu i produktu — zeby wszystkie dziatania firmy przyniosty pozgdany efekt niezbedna jest efektywna
kontrola. Plan kontroli, techniki prébkobrania, wybdér metody i laboratorium, interpretacja wynikdw, to wszystko decyduje
czy zaplanowane rozwigzanie bedzie skuteczne. Podczas 4 dedykowanych sesji, w ktérych partnerami merytorycznymi beda
Polskie Centrum Akredytacji, Polski Komitet Normalizacyjny oraz [IPM skupimy na elementach trudnych, nieoczywistych, ale
kluczowych dla sukcesu planu kontroli. Doniesienia ekspertdw instytucji partnerskich uzupetnimy doniesieniami ekspertéw

wyspecjalizowanych firm oraz praktykdéw.

Wybierajac te $ciezke beda Paristwo mogli uczestniczy¢ w 4 sesjach, podzielonych niejako na 3 etapy:

Etap 1- Prébka i plan badan; Etap 2 - Wybdr metody badan; Etap 3 - Raporty i interpretacja wynikow oraz uczestniczy¢ w
panelu ekspertow.

Sesje tematyczne w dniu 06.11

Szybkie metody badawcze - efektywnos¢ i koszty. Elastyczne i innowacyjne podejscie do analiz zywnosci

9:30-11:00

9:30-11:00
11: :00
14:00-15:30

PARTNERZY GLtOWNI SUMMIT PARTNER SCIEZKI

Sesje tematyczne w dniu 07.11

Etap 1 - Specyfikacja, zlecenie i uzgodnienia pomiedzy firma, kontrahentem oraz laboratorium - krytyczny element oceny
zgodnosci

Etap 2 - Prébka i metoda - Diabet tkwiw szczegétach - dlaczego pobieranie prébek i wybér metody jest kluczowy dla wykorzystania
wynikéw badan?

Etap 3 - Wynik - niepewno$¢ pomiaru, stwierdzenia zgodnosci, opinie i interpretacje wynikéw — jak korzystaé z wynikéw badan?

/' PROGNDSIS
n MetrOhm Kingdom of the Netherlands </.. BIOTECH

PARTNER GtOWNY | PARTNER SESJI

MEBRCK boa BN IKA® (vt

POLSKI KOMITET
NORMALIZACYJINY
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PROCESU | PRODKTU

Sesja tematyczna 06.11 godzina 9:30—-11:00

Szybkie metody badawcze - efektywnosc¢ i koszty. Elastyczne

i innowacyjne podejscie do analiz zywnosci

Wykorzystanie szybkich testow molekularnych jako narzedzie
zwiekszajgce doktadnosé wynikow badan mikrobiologicznych

dr n med. Miron Tokarski, Genomtec

Analiza NIR - przysztosé kontroli jakosci w laboratorium i w terenie
Mariusz Kolbuszewski, Donserv

i1 DONSERV"®

Collo - nowa, rewolucyjna metoda natychmiastowego badania jakosci
surowcow ciektych

dr Piotr Prokopowicz, LPP Equipment

[( LP,F;,eql lipment Warsaw

Tworzenie nowych testéw opartych na szybkich metodach
Grzegorz Niezbecki, ProGnosis Biotech

/7 PROGNOSIS
SI0DTECH

Szybkie metody dedykowane dla branzy spozywczej w zwiekszeniu jego
produktywnosci oraz zapewnieniu wiarygodnych wynikow

Anna Gg$, Merck

MRRCU K

Czy wiesz co jesz? - Detekcja sladowych ilosci substancji w zywnosci
metodg SERS

dr Kamila Pruszkowska, Metrohm Polska

£ Metrohm

PROWADZACY SESJE — Andrzej Babuchowski

PARTNER SESJI | SCIEZKI

__Y’PrRoOGNOSIS
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Szybkie metody badawcze - efektywnosé i koszty. Elastyczne
i innowacyjne podejscie do analiz zywnosci
dr n. med. Miron Tokarski, Genomtec S.A

Wspotzatozyciel i prezes Genomtec S.A., takze diagnosta laboratoryjny. Absolwent
Wydziatu Farmaceutycznego z Oddziatem Analityki Medycznej Uniwersytetu Medycznego

Y= =) we Wroctawiu. Doktor nauk medycznych w dziedzinie biologii molekularnej. Autor

- publikacji oraz wspdtautor patentéw Genomtec. Ambitny, mtody naukowiec. Kierownik

1 (\_/ - projektéw finansowanych przez Narodowe Centrum Nauki oraz Narodowe Centrum
A\A Badan i Rozwoju.

Mariusz Kolbuszewski, Donserv Wojciech Kaca

Kierownik Produktu w firmie DONSERV. Mgr biologii, specjalizuje sie w spektrometrii NIR i
XRF oraz w pomiarach gestosci, indeksu refrakcji i kata skrecalnosci. Zajmuje sie
wdrazaniem rozwigzan technologicznych dla przemystu farmaceutycznego i chemicznego.

dr Piotr Prokopowicz, LPP Equipment

Dr Piotr Prokopowicz jest managerem produktu w firmie LPP Equipment w Warszawie.
Posiada Stopien Doktora Nauk Chemicznych w zakresie chemii organicznej. Specjalizuje sie
w technice chromatografii preparatywnej.

Grzegorz Niezbecki, ProGnosis Biotech

Absolwent Wydziatu Chemii UMCS. W przesztosci pracownik IJHARS, JS Hamilton oraz
Biomedica Polska. Obecnie Kierownik Sprzedazy Prognosis Biotech Polska. Specjalista ds.
badan laboratoryjnych zywnosci, zbdz oraz pasz.

A
Anna G3$, Merck

PROCESU | PRODKTU

Mikrobiolog z wyksztatcenia i z pasji, od ponad dwudziestu lat. Swoje doswiadczenie
zawodowe zdobyta pracujac w firmach zajmujgcych sie produkcjg zywnosci i napojow. Od
siedemnastu lat odpowiada za Mikrobiologie w firmie Merck pod katem marketingowo -
merytorycznym. Obecnie sprawuje funkcje Regionalnego Kierownika Produktu i Eksperta
Aplikacyjnego BioMonitoring Merck w CEE, Krajach Baftyckich i w Ukrainie. Audytor
wewnetrzny systemow zarzadzania, zgodnych z wymaganiami norm serii ISO 9001.
Wieloletni szkoleniowiec w obszarze mikrobiologii farmaceutycznej i w branzy napojowo-
spozywczej.

V4

SCIEZKA TEMATYCZNA — BADANIA | KONTROLA

dr Kamila Pruszkowska, Metrohm

Absolwentka Wydziatu Chemii na Uniwersytecie Warszawskim. Ukonczyta doktorat z
dziedziny krystalografii. W swoich badaniach oprdcz dyfrakcji rentgenowskiej
wykorzystywata réwniez techniki spektroskopowe. Od ponad trzech lat spetnia swoje
chemiczne pasje jak Specjalista Aplikacyjny ds. Spektroskopii w firmie Metrohm Polska.
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 9:30—-11:00

Etap 1 - Specyfikacja, zlecenie i uzgodnienia pomiedzy firma,

kontrahentem oraz laboratorium - krytyczny element oceny

zgodnosci

Zlecenie realizacji badan — skuteczna komunikacja z laboratorium
Monika Zmudzka, PCA

Standardy jakosci mrozonych warzyw i owocow w aspekcie
bezpieczenstwa zywnosci
Anna Drabent, IBPRS - PIB

INSTYTUT BIOTECHNOLOGIH
PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO
3 im. prof. Waclawa Dabrowskiego
o PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY
o

Technika NIR w kontroli jakos$ci surowcdéw; oznaczanie biatka w
produktach i surowcach

Karolina Marek, LPP Equipment

[( LP,F;,eql lipment Warsaw

Specyfikacja produktu spozywczego - wymagania w kontekscie
obowigzkéw producenta i dystrybutora
Iwona Kowalczyk-Andrzejewska, Foodie

FO

PARTNER SESJI | SCIEZKI

POLSKI KOMITET
NORMALIZACYJNY
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Etap 1 - Specyfikacja, zlecenie i uzgodnienia pomiedzy firma,
kontrahentem oraz laboratorium - krytyczny element oceny
zgodnosci

Monika Zmudzka, PCA

Pracownik w Dziale Akredytacji Badari i Certyfikacji Zywnosci w Polskim Centrum
Akredytacji. Auditor wiodgcy w obszarze normy PN-EN ISO/IEC 17025:2018-02.

A
Anna Drabent, Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego im.
prof. W. Dgbrowskiego

Starsza specjalistka w Zaktadzie Technologii i Techniki Chtodnictwa bedgcym jednostka
organizacyjng Instytutu Biotechnologii Przemystu Rolno-Spozywczego-PIB. Obecnie
realizuje prace zwigzane z badaniem jakosci mrozonych produktow spozywczych oraz
przydatnosci nowych substancji w produkcji lodow i deserow mrozonych.

Karolina Marek, LPP Equipment

Absolwentka Wydziatu Chemicznego Politechniki Slaskiej w Gliwicach. Od kilku lat jest
managerka produktu w firmie LPP Equipment w Warszawie. Specjalistka w zakresie
analityki zywnosci. Jej szczegdlnym zainteresowaniem jest spektroskopia w bliskiej
podczerwieni (NIR).

PROCESU | PRODKTU

Iwona Kowalczyk-Andrzejewska, Foodie

Wspdlnik i doradca ds. zywnosci (Foodie Sp. z 0.0, Sp.k.), dietetyk, cztonek Polskiego
Towarzystwa Dietetyki (PTD), dyplomowany coach i mentor, prelegent krajowych
konferencji oraz trener. Od ponad 20 lat specjalizuje sie w temacie zywnosci, szczegdlnie
w problematyce suplementéw diety, produktow specjalnego przeznaczenia zywieniowego
oraz zywnosci funkcjonalne;.

SCIEZKA TEMATYCZNA — BADANIA | KONTROLA
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Sesja tematyczna 07.11 godzina 11:30-13:00

Etap 2 - Prébka i metoda - Diabet tkwi w szczegdtach - dlaczego

pobieranie prébek i wybdr metody jest kluczowy dla
wykorzystania wynikéw badan?

Pobieranie prébek — kluczowe znaczenie dla wykorzystania wynikéw badan

Joanna Rutkowska, PCA

Korzysci z aktywnego uczestnictwa w normalizacji krajowej: Wptyw na Vi
standardy, innowacje i bezpieczedstwo zywnosci Q@
Marta Krejpowicz, PKN

nnnnnnnnn
NORMALIZACYJNY

Stabilnos¢, konsystencja i stopien ptynnosci produktdw spozywczych na

podstawie pomiarow lepkosci I KA®

Agnieszka Wtodarczyk, IKA

Automatyzacja proceséw analitycznych na przyktadzie analizy kwasdw

ttuszczowych L. GBAPOLSKA

dr Alina Marcinkowska, GBA

OMNIS NIR - pozytywne wibracje rodem ze Szwajcarii. Nowoczesnos¢ w

analizie zywnosci w zgodzie z normami i standardami n Metrohm

dr Kamila Pruszkowska, Metrohm

SCIEZKA TEMATYCZNA — BADANIA | KONTROLA
PROCESU | PRODKTU

V4
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Etap 2 - Prébka i metoda - Diabet tkwi w szczegdtach - dlaczego

pobieranie probek i wybdr metody jest kluczowy dla wykorzystania
wynikéw badan?

Joanna Rutkowska, Polskie Centrum Akredytacji

Koordynator w Dziale Akredytacji Badan i Certyfikacji Zywnoéci, Polskie Centrum
Akredytacji. W ramach swojej pracy uczestnicze w ocenach laboratoriéw jako audytor
wiodacy, oceniajgcy dziatania laboratoriéw w odniesieniu do wymagan normy PN-EN
ISO/IEC 17025 oraz dziatania organizatorow badan biegtosci w odniesieniu do wymagan
normy PN-EN ISO/IEC 17043.

A
Marta Krejpowicz, Polski Komitet Normalizacyjny

Kierownik Sektora Zdrowia, Srodowiska i Medycyny oraz Sektora Zagadnien
Podstawowych i Systemow Zarzgdzania w Wydziale Prac Normalizacyjnych Polskiego
Komitetu Normalizacyjnego; mgr inz. technolog drewna, absolwentka Wydziatu

Technologii Drewna Szkoty Gtownej Gospodarstwa Wiejskiego w Warszawie.

<AL,

Agnieszka Wtodarczyk, IKA Poland

Z wyksztatcenia biolog oraz menadzer kontroli jakosci. Od ponad 7 lat w IKA Poland Sp z
0.0., obecnie jako Senior Account Executive Mid Market jest ekspertem w dziedzinie
urzadzen laboratoryjnych. Wspotpracuje z laboratoriami R&D oraz dziatami kontroli
jakosci pomagajac rozwigzywac problemy z przygotowywaniem probek do badan, nowymi
formulacjami, utrzymywaniem stabilnos¢ i konsystencji produktéw spozywczych.

PROCESU | PRODKTU

dr Alina Marcinkowska, GBA Polska

Dyrektor Laboratoridow Fizykochemicznych Segmentu FOOD w GBA Polska. Absolwentka
Wydziatu Chemii Uniwersytetu Gdanskiego, ukoniczyta studia magisterskie oraz
doktoranckie otrzymujgc tytut doktora nauk chemicznych w zakresie chemii. Od 17 lat
zwigzana z branza badan zywnosci i suplementow diety. Zawodowg kariere rozpoczynata
jako ekspert ds. analiz wdrazajac i walidujgc nowe metody badawcze. Od 10 lat zdobywa
4 doswiadczenie managerskie obejmujac rdzne stanowiska kierownicze w obszarze
i laboratorium. Entuzjastka zarzagdzania LEAN.

V4
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dr Kamila Pruszkowska, Metrohm Polska

Absolwentka Wydziatu Chemii na Uniwersytecie Warszawskim. Ukonczyta doktorat z
dziedziny krystalografii. W swoich badaniach oprocz dyfrakcji rentgenowskiej
wykorzystywata réwniez techniki spektroskopowe. Od ponad trzech lat spetnia swoje
chemiczne pasje jak Specjalista Aplikacyjny ds. Spektroskopii w firmie Metrohm Polska.

A



Sesja tematyczna 07.11 godzina 14:00—-15:30

Etap 3 - Wynik - niepewnos$¢ pomiaru, stwierdzenia zgodnosci,

opinie i interpretacje wynikdéw — jak korzysta¢ z wynikéw badan?

Wiecej niz "suchy" wynik — niepewnos¢ pomiaru, stwierdzenia zgodnosci, 3
opinie i interpretacje wynikow — jak korzystac z wynikéw badan? _PCL
Hanna Tugi, PCA

Raportowanie i interpretacja wynikéw )/ PROGNOSIS

Grzegorz Niezbecki, ProGnosis Biotech

Spory na bazie rozbieznych wynikow badan B BOREKLEGAL
mec. Pawet Borek, Borek Legal

Zasady ustalania kryteriow mikrobiologicznych w specyfikacji produktu, 2 E
znaczenie i skutki ® Merieux
dr inz. Anna Bugajewska, Ekspert Silliker Polska grupa Mérieux NutriSciences

SCIEZKA TEMATYCZNA — BADANIA | KONTROLA
PROCESU | PRODKTU
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PRELEGENCI (wg kolejnosci wystapien)

Etap 3 - Wynik - niepewnos$¢ pomiaru, stwierdzenia zgodnosci,
opinie i interpretacje wynikdw — jak korzysta¢ z wynikéw badarni?

Hanna Tugi, Polskie Centrum Akredytac;ji

Koordynator w Dziale Akredytacji Badan i Certyfikacji Zywnoéci, Polskie Centrum
Akredytacji. W ramach swojej pracy uczestnicze w ocenach laboratoridow jako audytor
wiodacy, oceniajgcy dziatania laboratoriow w odniesieniu do wymagan normy PN-EN
ISO/IEC 17025 oraz dziatania organizatorow badan biegtosci w odniesieniu do wymagan
normy PN-EN ISO/IEC 17043.

Grzegorz Niezbecki, ProGnosis Biotech

Absolwent Wydziatu Chemii UMCS. W przesztosci pracownik IJHARS, JS Hamilton oraz
Biomedica Polska. Obecnie Kierownik Sprzedazy Prognosis Biotech Polska. Specjalista ds.
badan laboratoryjnych zywnosci, zbéz oraz pasz.

mec. Pawet Borek, Borek Legal

Ekspert w zakresie postepowania administracyjnego, ze szczegdlnym uwzglednieniem
postepowania w zakresie prawa zywnosciowego. Absolwent Uniwersytetu Gdanskiego,
radca prawny. Pracowat m.in. w Samorzgdowym Kolegium Odwotawczym w Gdansku,
kancelariach prawnych, byt szefem dziatu prawnego Spétki Irlandzkiej, ktora sprzedawata
suplementy diety na terenie Europy. Cztonek Food Lawyers Network.

dr inz. Anna Bugajewska, Ekspert Silliker Polska grupa Mérieux

Doktor Nauk w zakresie Technologii Zywnosci i Zywienia. Ekspert BioMerieux, Konsultant,
Trener w zakresie: Bezpieczenstwa Zywnos¢, Szacowania mikrobiologicznego ryzyka w
tarncuchu zywnoséciowym, Wymagan Prawa Zywnosciowego, akredytacji wg 1ISO17025.




SCIEZKA TEMATYCZNA — ZGODNOSC
e ZROWN OWAZONY ROZWO

Zréwnowazony rozwoj—

tematyke zréwnowazonego rozwoju podejmiemy na dwa sposoby. Po pierwsze dedykujemy catg
sesje tematyczng czekajgcemu wszystkich raportowaniu i innym obowigzkom operatorow zywnosci. Ale dodatkowo tematyka

zrownowazonego rozwoju pojawi sie w innych sesjach tematycznych, blisko konkretnych tematow, jak produkty i technologie
zrébwnowazone czy opakowania. W obszarze zréwnowazonego rozwoju panuje delikatnie méwigc chaos informacyjny,
chcemy Panstwu uporzadkowac kompleksowo sytuacje na dzisiaj i najblizsze miesigce

Wybierajac te $ciezke pamietajcie Paristwo, ze:

Tematyka pojawi sie w dedykowanej sesji, ale rowniez w innych sesjach tematycznych i sesji plenarnej, w ktorej kompleksowo
podsumowany bedzie system kaucyjny.

Sciezka zgodnos¢ nie jest reprezentowana jako oddzielne dedykowane sesje, lecz przenika przez wszystkie sesje, w ktorych ten
obszar ma zastosowanie. Oznacza to, ze aspekty zgodnosci bedg omawiane w kontekscie kazdej tematyki, zapewniajac
wszechstronne podejscie do tego kluczowego zagadnienia. W ten sposdb chcemy zagwarantowac, ze problematyka

zgodnosci bedzie uwzgledniona w kazdej dyskusji i kazdej prezentacji, niezaleznie od wybranego obszaru tematycznego

Zaprosilismy cafg czotéwke prawnikow i ekspertow w obszarze zgodnosci. Czeka nas wiele doniesien, ale co najwazniejsze
eksperci beda do Panstwa dyspozycji przez caty FoodFakty Summit w strefie spotkan i warsztatow

Sesje tematyczne w dniu 06.11

11:30-12:45 Zréwnowazony rozwdj i Europejskie Standardy Sprawozdawczosci Zréwnowazonego Rozwoju. Zobowigzanie czy szansa dla firmy?

PARTNERZY GLtOWNI SUMMIT
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Sesja tematyczna 06.11 godzina 11:30—12:45

Zrownowazony rozwdj i Europejskie Standardy Sprawozdawczosci

Zréwnowazonego Rozwoju. Zobowigzanie czy szansa dla firmy?

Oswiadczenia srodowiskowe w kontekscie greenwashingu - nowe

wyzwania dla firm l ; FOOD
dr Agnieszka Szymecka-Wesofowska, FOOD LAW Centrum Prawa Zywnoéciowego i LAW
Produktowego

Podejscie profesjonalne do greenwsahingu, europejski standard, jak sie

przygotowac do zgodnosci organizacji z wymogami UE? @
Mieczystaw Obiedziriski, TOV SUD

Przyktady dekarbonizacji polskiego przemystu rolno-spozywczego 5, e TGt
Ewe“na W+Odarczyk’ IBPRS _ PIB ..'. PANS‘TWO.WYINSTYTUTEADAWCZY

ESRS a inne regulacje, czyli kilka uwag o gtéwnych wyzwaniach w 4
obszarze compliance w sektorze spozywczym Osborne

Clarke

mec. Sylwia Uziebto-Kowalska, Osborne Clarke

SCIEZKA TEMATYCZNA —

PARTNER SESIJI | SCIEZKI

X INSTYTUT BIOTECHNOLOGIH

'.. PRZEMYStU ROLNO-SPOZYWCZEGO
*  im. prof. Waclawa Dabrowskiego

o PANSTWOWY INSTYTUT BADAWCZY



PRELEGENCI (wg kolejnosci wystagpien)

Zréwnowazony rozwaj i Europejskie Standardy Sprawozdawczosci
Zrownowazonego Rozwoju. Zobowigzanie czy szansa dla firmy?

dr Agnieszka Szymecka-Wesotowska, FOOD LAW Centrum Prawa
Zywnoéciowego i Produktowego

Wspdlniczka i wspodtzatozycielka FOOD LAW Centrum Prawa Zywnosciowego i
Produktowego. Doktor nauk prawnych. Doradza przedsiebiorstwom branzy spozywczej
we wszystkich aspektach prawa zywnosciowego. Cztonkini Europejskiego Stowarzyszenia
Prawa Zywno$ciowego (EFLA).

Mieczystaw Obiedziriski, TUV SUD

Prezes Zarzadu TUV SUD Polska, auditor wiodacy, ekspert w obszarze branzy spozywczej,
opakowaniowej oraz paszowej

Ewelina Wiodarczyk, Instytut Biotechnologii Przemystu Rolno - Spozywczego
im. prof. W. Dabrowskiego

Specjalista w Zaktadzie Technologii i Techniki Chtodnictwa w todzi IBPRS - PIB. Zajmuje sie
zrownowazonym rozwojem w przemysle rolno-spozywczym oraz analiza wskaznikow
srodowiskowych (Slad weglowy, slad wodny).

mec. Sylwia Uziebto-Kowalska, Osborne Clarke

Radca prawny, counsel w Osborne Clarke. Pomaga klientom zapewni¢ zgodnos¢ ich
dziatan z przepisami z zakresu ochrony S$rodowiska. Posiada duze doswiadczenie w
doradztwie dotyczgcym gospodarowania odpadami, w tym w zakresie odpaddw
opakowaniowych i regulacji zwigzanych z rozszerzong odpowiedzialnoscig producenta
(ROP). W swojej pracy Sylwia skupia sie na regulacjach z zakresu zréwnowazonego
rozwoju, pomagajac klientom opracowywac i wdrazac strategie ESG.

SCIEZKA TEMATYCZNA —



WARSZTATY — BEZPIECZENSTWO FIRM | OSOBISTE

Warsztaty — bezpieczenistwo firm i osobiste — w dobie ciggtego napiecia zwigzanego z wojng w Ukrainie, utrzymywanego
wysokiego ryzyka terrorystycznego oraz rosngcego ryzyka naruszenia bezpieczenstwa fizycznego firm oraz osobistego
poszczegdlnych osdb, pomyslelismy, ze dodatkowa wartoscig dla Panstwa bedzie mozliwosé spotkania w dwdch odstonach
wybitnych specjalistéw z zakresu bezpieczerstwa antyterrorystycznego budynkéw uzytecznosci publicznej, w tym zaktaddéw
produkcyjnych.

9:00

10:00
12:00

11:00
13:00

9:00

9:00
11:00
13:00
15:00

10:00
12:00
14:00

10:00
11:00

12:00
13:00

14:00

IKA

Warsztaty w dniu 06.11

Jak i po co mierzyé lepkos¢ prébek spozywczych?

Technologie produkcji miesa komérkowego

Optymalizacja metod analitycznych zywnosci

Warsztaty w dniu 07.11

Przygotowanie prébek do badari iloéciowych i jakoéciowych — mielenie, homogenizacja,
mieszanie

Szybka analiza zywnosci z wykorzystaniem techniki NIR — zmierz i zobacz jakie to proste

Nowos¢ na rynku, urzadzenie, ktére mozna wykorzystaé do kontroli jakosci cieczy —
surowcow, produktdw itp.

Reagowanie na zamachy w srodowisku obiektéw produkcyjnych — praktyczne ¢wiczenia na
realnych scenariuszach

Wykorzystanie zaawansowanych rozwigzan pomiarowych Xylem, jako metoda optymalizacji i
redukcji kosztow

PARTNERZY GLOWNI SUMMIT
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20% 1430 PLN 950 PLN 750 PLN

Firmy produkujgce zywnos¢ i

opakowania w Polsce *

Sieci handlowe i dystrybutorzy

Zywnosci

Firmy, ktére otrzymaja kod

2. rabatowy od jednego z Partneréw 30% 1250 PLN 830 PLN 580 PLN
FoodFakty SUMMIT**

3.  Klienci Strefy Managera 35% 1160 PLN 770 PLN 530 PLN
Cena za drugg i kolejng osobe z

4.  firmy spetniajacg warunek z 40% 1070 PLN 710 PLN 390 PLN
punktu 1.

5. Administracja panstwowa 45% 980 PLN 650 PLN 390 PLN

6. Nauka (oferta specjalna) 780 PLN 390 PLN 390 PLN

*Rabat od ceny podstawowej
UWAGA: Oferta $ciezek rabatowych obowiagzuje do 15.10.2024, po tym terminie ceny moga ulec zmianie, zapraszamy do jak
najszybszej pre-rejestarcji.

Cena udziatu 1 osoby z organizacji niespetniajgcych
zadnego z warunkdw Sciezek rabatowych

1790 PLN 1190 PLN 900 PLN
llos¢ wejscidwek dla firm niebedacych producentami
zywnosci lub opakowar ograniczona
Wybrany dzien
Caty FoodFakt
NS . v FoodFakty
Opcja — Oficjalny Przedstawiciel firmy el Summit

Cena netto/osoba

Opcja dla firm, ktére sa np. dostawcami dla branzy spozywczej — Oficjalny Przedstawiciel
Firmy — (cena zawiera umieszczenie loga firmy w sekcji Partnerzy wspierajgcy; mozliwosé 1900 PLN 1400 PLN
ustawienie roll-upu na terenie FoodFakty Summit, transparentne reprezentowanie firmy)

Uwaga: Rabaty nie sumuja sie — nalezy wybra¢ jedna ze éciezek rabatowych najdogodniejsza dla Paristwa firmy
Cena nie zawiera kosztu hoteli— LISTA HOTELI | INFORMACJE O RABATACH

*Firma posiada zaktady produkcyjne w Polsce (do definicji zywnosci nie klasyfikuja sie dodatki do zywnosci)
**Kod rabatowy mozna uzyskac¢ u wskazanych Partneréw wydarzenia

KLIKNIJ, ABY UZUPEENIC __‘ "\
FORMULARZ ZGLOSZENIOWY



https://foodfakty.pl/media/Kody%20Rabatowe%20-%20lista%20firm_3.pdf
https://foodfakty.pl/media/Kody%20Rabatowe%20-%20lista%20firm_3.pdf
https://foodfakty.pl/foodfakty-summit-zywnosc-jutra-6-7-11-2024-lodz

food4
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Summit 2024

Warunki ogoélne udziatu:

1. Udziat mozliwy po wypetnieniu formularza wstepnej rezerwacji, potwierdzeniu warunkdéw przez organizatora
oraz uiszczeniu opfaty.

2. Ostateczny koszt udziatu na podstawie opublikowanych w ofercie, kazdorazowo musi by¢ potwierdzony przez
organizatora przed wniesieniem optaty uczestnictwa.

3. Udziat w wydarzeniu mozliwy dla wszystkich zainteresowanych tematykg, niemniej ilos¢ wejscidowek dla
pracownikow firm niebedgcych firmami produkujgcymi zywnosc¢ i opakowania lub dystrybuujgcymi zywnos¢ jest
ograniczona.

4. Za firmy produkcyjne wymienione w punkcie 3. rozumie sie firmy posiadajgce fabryki produkcyjne na terytorium
RP.

5. Rabaty w ofercie nie sumuja sie.
6.0ferta Sciezek rabatowych obowigzuje do 15.10.2024, po tym terminie ceny mogg ulec zmianie.
7. Organizator ma prawo odmoéwic¢ udziatu bez podania przyczyny.

8. Organizator nie przewiduje zwrotow optaconego uczestnictwa, mozliwa zamiana uczestnikow wytgcznie w
ramach tej samej organizacji.

9. Nie dopuszcza sie odsprzedazy udziatu w FoodFakty SUMMIT.

10. Organizator nie gwarantuje mozliwosci udziatu w kazdej sesji tematycznej, ilos¢ miejsc w salach limitowana jest
ich wielkoscig. Nie przewiduje sie pre-rejestracji na poszczegdlne sesje, wielko$¢ sal bedzie dopasowana w miare
mozliwosci technicznych do zainteresowania uczestnikow.

11. Po wyczerpaniu ilosci miejsc w konkretnych salach, uczestnicy zapraszani bedg na inne sesje.
12. Zakup uczestnictwa w FoodFakty SUMMIT wigze sie z:

a) Wyrazeniem zgody na rejestracje w dedykowanej aplikacji konferencyjnej.
b) Wyrazeniem zgody sie na wykonywanie zdjec¢ i publikacje przez organizatora na potrzeby wifasne.
c) Wyrazeniem zgody marketingowej umieszczonej w formularzu rejestracyjnym.

12. Organizator nie bierze odpowiedzialnosci za publikowanie wizerunku uczestnikdw przez podmioty trzecie.

13. Organizator nie ubezpiecza uczestnikéw na okolicznos¢ odpowiedzialnosci cywilnej oraz nieszczesliwych
wypadkow.

14. Organizator nie wystawia certyfikatdw na okolicznos¢ uczestniczenia w poszczegdlnych sesjach. Certyfikat
uczestnictwa w FoodFakty SUMMIT przestany bedzie wytgcznie elektronicznie.

15. Certyfikaty elektroniczne uczestnictwa w wydarzeniu wystawiane sg wytgcznie na dane podane podczas
rejestracji. Certyfikat drukowany za dodatkowa optatg 50 PLN netto.

16. Organizator nie gwarantuje udostepniania wszystkich prezentacji wykorzystywanych podczas sesji.

17. Organizator nie bierze odpowiedzialnosci za tresci przekazywane podczas sesji przez prelegentdéw oraz
wszelkich dziatarn podejmowanych przez uczestnikow na ich podstawie.

18. Cena udziatu nie zawiera kosztow dojazdu, hoteli oraz wyzywienia poza miejscem odbywania sie FoodFakty
SUMMIT.

19. W przypadku odwotania wydarzenia z powoddw nie lezgcych po stronie organizatora, wynikajgcych np. z
ogtoszenia stanu pandemii lub innych ograniczen, organizator nie gwarantuje zwrotu petnej kwoty optaconego
uczestnictwa.

20. Miejsce wydarzenia: Politechnika tédzka — Alchemium Ul. Zeromskiego 114, tédz.
21.Parkingi podczas SUMMIT odptatne. Miejsca dostepne na terenie kampusu lub okolicznych ulicach.
22 .1los¢ miejsc hotelowych moze ulegaé ograniczeniom w tym terminie, rekomendujemy jak najszybsza rezerwacje.

23. Organizatorem oraz administratorem danych osobowych jest Prokonsument Sp. z 0.0. wtasciciel portalu
FoodFakty.pl.

Warszawa dnia 19.08.2024 r.



HOTELE — OFERTY SPECJALNE

Hasto rabatowe: ,,FoodFakty Summit”

HOTELE | RABATY

REZERWACJE

DODATKOWE INFORMACJE

DoubleTree by Hilton 15% od cenv dnia tel.: 42 208 80 00 Znizka obowigzuje w dn. 5-
Hotel £6dz . v Icjdl.res@hilton.com 8.11.2024
P 15% od ceny dnia tel.: 42 275 5100 Znizka obowigzuje w dn. 5-
Qubus HotelREER oraz znizka na Parking 50% lodz@qubushotel.com 7.11.2024
o . tel.: +48 44 333 33 33 Znizka obowigzuje w dn. 5-
0,
Focus Hotel £4dz 20% rabatu od ceny dnia cdr@focushotels.pl 7112024
Cotton House 15% od cen z strony tel. +42 733 500 777 Znizka obowigzuje w dn. 5-
e internetowej recepcja@cottonhouse.pl 7.11.2024
Hotel ibis £6d? 15% od publikowanej ceny| Znizka obowigzuje w dn. 5-
. . . H -RE 5
Centrum dnia oraz 50% na parking EROEHE @aceercom 7.11.2024
Hotel Restaurant . . Znizka obowigzuje w dn. 5-
159 | le.
Campanile Lodz 5% od ceny dnia odz@campanile.com 7 11.2024
B&B HOTEL t6d? 15% od cenv dnia tel.: +48 42 207 00 40 lub e-mail : | Znizka obowigzuje w dn. 5-
Centrum ) v lodz@hotelbb.com 10.11.2024
Pokoj dwuosobowy ze | Stawki obowigzujg przy rezerwacji
$niadaniem 390 PLN bezposredniej w Recepcji hotelu — |  Znizka obowigzuje w dn. 5-
Hotel Tobaco PR . ] Al
Pokéj jednoosobowy ze tj. mailowo, telefonicznie lub 8.11.2024
$niadaniem 300 PLN osobiscie
Hampton by Hilton . . . Znizka obowigzuje w dn. 5-
L6d3 City Center 15% od ceny dnia reservations@hbhlodz.com 7 11.2024
Znizka obowigzuje w dn. 5-

Hotel Novotel

15% od publikowanej ceny!
dnia oraz 50% na parking

H3096-RE@accor.com

7.11.2024

llos$¢ miejsc hotelowych moze ulegac ograniczeniom w tym terminie, rekomendujemy jak najszybsza rezerwacje.



https://www.doubletreelodz.pl/
https://www.qubushotel.com/pl/hotel-lodz/?gad_source=1&gclid=Cj0KCQjwhb60BhClARIsABGGtw_-Htu-DYLe_w_7zcgaI4A2uHeHayeQmfEoGZqXuokY3WCOy25UAwwaAtVpEALw_wcB
https://www.focushotels.pl/focus-hotel-lodz
https://cottonhouse.pl/
https://all.accor.com/hotel/3096/index.pl.shtml
https://all.accor.com/hotel/3096/index.pl.shtml
https://www.campanile.com/pl/nasze-hotele/polska/hotele-lodz/?sr=SEAGOOGLECAPL&gad_source=1&gclid=CjwKCAjw_ZC2BhAQEiwAXSgClsWtU3XYxcP-f8xKmIHBeeXjHXWghzVMM01O4ABK-bZt3Xnu29TJUBoC9JkQAvD_BwE&gclsrc=aw.ds
https://www.hotel-bb.com/en/hotel/lodz-centrum?gad_source=1&gclid=CjwKCAjw_ZC2BhAQEiwAXSgClu5VRtydxJ2om7z6lEM1qWOMgEcbuWYCNwbu5P0Kwj__uf8btCKdYhoCrycQAvD_BwE&gclsrc=aw.ds
https://www.hotel-bb.com/en/hotel/lodz-centrum?gad_source=1&gclid=CjwKCAjw_ZC2BhAQEiwAXSgClu5VRtydxJ2om7z6lEM1qWOMgEcbuWYCNwbu5P0Kwj__uf8btCKdYhoCrycQAvD_BwE&gclsrc=aw.ds
https://hoteltobaco.pl/
https://www.hilton.com/en/hotels/lcjcchx-hampton-lodz-city-center/?WT.mc_id=zINDA0EMEA1MB2PSH3GGL4INTBPP5dkt6MULTIBR7_121127567_1003528_p80589844964&&&&&gad_source=1&gclid=CjwKCAjw_ZC2BhAQEiwAXSgClhrNhHGxeVnWcT3uPY1xB531uyQuVRePYBLWMumM3s0_q2ZWqWAIgxoCFyEQAvD_BwE&gclsrc=aw.ds
https://www.hilton.com/en/hotels/lcjcchx-hampton-lodz-city-center/?WT.mc_id=zINDA0EMEA1MB2PSH3GGL4INTBPP5dkt6MULTIBR7_121127567_1003528_p80589844964&&&&&gad_source=1&gclid=CjwKCAjw_ZC2BhAQEiwAXSgClhrNhHGxeVnWcT3uPY1xB531uyQuVRePYBLWMumM3s0_q2ZWqWAIgxoCFyEQAvD_BwE&gclsrc=aw.ds
https://all.accor.com/hotel/7830/index.pl.shtml
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Politechnika tédzka — Alchemium
Ul. Zeromskiego 114, tédz
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Parkingi podczas SUMMIT odptatne. Miejsca dostepne na terenie kampusu lub okolicznych ulicach.
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Food Safety Culture Initiative

501 370 590 foodFakty@foodfaktypl Serwituty 25
501 344 668 02-233 Warszawa
507 726 456

600 972 263

www.foodfakty.pl




	Slajd 1
	Slajd 2
	Slajd 3
	Slajd 4
	Slajd 5
	Slajd 6
	Slajd 7
	Slajd 8
	Slajd 9
	Slajd 10
	Slajd 11
	Slajd 12
	Slajd 13
	Slajd 14
	Slajd 15
	Slajd 16
	Slajd 17
	Slajd 18
	Slajd 19
	Slajd 20
	Slajd 21
	Slajd 22
	Slajd 23
	Slajd 24
	Slajd 25
	Slajd 26
	Slajd 27
	Slajd 28
	Slajd 29
	Slajd 30
	Slajd 31
	Slajd 32
	Slajd 33
	Slajd 34
	Slajd 35
	Slajd 36
	Slajd 37
	Slajd 38
	Slajd 39
	Slajd 40
	Slajd 41
	Slajd 42
	Slajd 43
	Slajd 44
	Slajd 45
	Slajd 46
	Slajd 47
	Slajd 48
	Slajd 49
	Slajd 50
	Slajd 51
	Slajd 52
	Slajd 53
	Slajd 54
	Slajd 55
	Slajd 56
	Slajd 57
	Slajd 58
	Slajd 59
	Slajd 60
	Slajd 61
	Slajd 62
	Slajd 63
	Slajd 64
	Slajd 65
	Slajd 66
	Slajd 67
	Slajd 68
	Slajd 69

